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GENERALIDADES

Prefacio

Este modelo estdndar de Pliego de Condiciones Especificas para Compras y Contrataciones
de Bienes y/o Servicios conexos, ha sido elaborado por la Direccién General de
Contrataciones Publicas, para ser utilizado en los Procedimientos de Licitaciones regidos
por la Ley No. 340-06, de fecha dieciocho (18) de agosto del dos mil seis (2006), sobre
Compras y Contrataciones de Bienes, Servicios, Obras y Concesiones, su modificatoria
contenida en la Ley No. 449-06, de fecha seis (06) de diciembre del dos mil seis (2006), y su
Reglamento de Aplicacién emitido mediante el Decreto No. 543-12 de fecha seis (6) de
septiembre de dos mil doce (2012).

A continuacidn, se incluye una breve descripcidn de su contenido.
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PARTE 1 - PROCEDIMIENTOS DE LICITACION

Seccion I. Instrucciones a los Oferentes (IAO)

Esta seccidn proporciona informacién para asistir a los Oferentes en la
preparacion de sus Ofertas. También incluye informacidon sobre Ia
presentacion, apertura y evaluacién de las ofertas y la adjudicacién de los
contratos. Las disposiciones de la Seccion | son de uso estandar y obligatorio
en todos los procedimientos de Licitacidn para Compras y Contrataciones de
Bienes y/o Servicios conexos regidos por la Ley No. 340-06 sobre Compras y
Contrataciones con modificaciones de Ley No. 449-06 y su Reglamento de
aplicacion aprobado mediante Decreto No. 543-12.

Seccioén Il. Datos de la Licitacion (DDL)
Esta secciéon contiene disposiciones especificas para cada Compra y
Contratacion de Bienes y/o Servicios conexos, y complementa la Seccion |,
Instrucciones a los Oferentes.

Seccion lll.  Apertura y Validacion de Ofertas
Esta seccidn incluye el procedimiento de apertura y validacidon de Ofertas,
Técnicas y Econdmicas, incluye los criterios de evaluacidn y el procedimiento
de Estudio de Precios.

Seccion IV.  Adjudicacion

Esta seccion incluye los Criterios de Adjudicacion y el Procedimiento para
Adjudicaciones Posteriores.

PARTE 2 - CONTRATO
Seccion V. Disposiciones sobre los Contrato

Esta seccidén incluye el Contrato, el cual, una vez perfeccionado no debera
ser modificado, salvo los aspectos a incluir de las correcciones o
modificaciones que se hubiesen hecho a la oferta seleccionada y que estén
permitidas bajo las Instrucciones a los Oferentes y las Condiciones
Generales del Contrato.

Incluye las clausulas generales y especificas que deberan incluirse en todos
los contratos.
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PARTE 3 — ENTREGA Y RECEPCION

Seccion VI.  Recepcion de los Productos

Esta seccidn incluye los requisitos de la entrega, la recepcién provisional y
definitiva de los bienes, asi como las obligaciones del proveedor.

Seccion VIl. Formularios

Esta seccién contiene los formularios de informacién sobre el oferente,
presentacion de oferta y garantias que el oferente deberd presentar
conjuntamente con la oferta.
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PARTE |
PROCEDIMIENTOS DE LA LICITACION

Seccion |
Instrucciones a los Oferentes (IAO)

1.1 Antecedentes

El Instituto Superior de Formacién Docente Salomé Urefia (ISFODOSU) es una institucion de
educacion superior que se dedica a la formacién de los docentes para el sistema educativo
dominicano constituida en el afilo 2003. Como parte de los servicios estudiantiles ofrecidos
en esta institucion se brinda un Plan Alimenticio para los estudiantes.

El ISFODOSU dispone de 6 Recintos ubicados en diferentes zonas geografias del pais, en la
presente licitacidn solo se solicita alimentos para 5 de ellos, ver a continuacion:

1. Recinto Félix Evaristo Mejia (FEM), ubicado en la Calle Leonardo Da Vinci, esq.
Caonabo, Urbanizacién Renacimiento, Santo Domingo.

2. Recinto Eugenio Maria de Hostos (EMH), ubicado en la Avenida Republica de
Ecuador, esquina Correa y Cidrdn, Sector Honduras, Santo Domingo.

3. Recinto Juan Vicente Moscoso (JVM), ubicado en la Carretera Mella Km. 2 % Barrio
La Cerveceria, San Pedro de Macoris.

4. Recinto Luis Napoleén Nuiiez Molina (LNNM), ubicada en la Carretera Duarte
Kilometro 10 %, Municipio Licey al Medio, Santiago.

5. Recinto Urania Montas (RUM), ubicado en la Calle Colén #1, Sector Manoguayabo,
San Juan de la Maguana.

1.2 Objetivos y Alcance

El objetivo del presente documento es establecer el conjunto de clausulas juridicas,
econdmicas, técnicas y administrativas, de naturaleza reglamentaria, por el que se fijan los
requisitos, exigencias, facultades, derechos y obligaciones de las personas naturales o
juridicas, nacionales o extranjeras, que deseen participar en la Licitacién para Adquisicion
consolidada de alimentos para los recintos del Instituto Superior de Formaciéon Docente
Salomé Ureiia (Por Lotes). (Referencia: ISFODOSU-CCC-LPN-2019-009?).

Este documento constituye la base para la preparacion de las Ofertas. Si el
Oferente/Proponente omite suministrar alguna parte de la informacién requerida en el
presente Pliego de Condiciones Especificas o presenta una informacién que no se ajuste

1 La referencia corresponde al nombre de la institucion- Comité de Compras y Contrataciones -Licitacion Publica
Nacional, Licitacion Publica Internacional o Licitacion Restringida- Aiio- nimero secuencial de procedimientos
llevados a cabo.
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sustancialmente en todos sus aspectos al mismo, el riesgo estara a su cargo y el resultado
podra ser el rechazo de su Propuesta.

1.3 Definiciones e Interpretaciones

A los efectos de este Pliego de Condiciones Especificas, las palabras y expresiones que se
inician con letra mayuscula y que se citan a continuacion tienen el siguiente significado:

Adjudicatario: Oferente/Proponente a quien se le adjudica el Contrato u Orden de Compra.

Bienes: Productos elaborados a partir de materias primas, consumibles para el
funcionamiento de los Entes Estatales.

Caso Fortuito: Acontecimiento que no ha podido preverse, o que previsto no ha podido
evitarse, por ser extrafio a la voluntad de las personas.

Circular: Aclaracion que el Comité de Compras y Contrataciones emite de oficio o para dar
respuesta a las consultas planteadas por los Oferentes/Proponentes con relacion al
contenido del Pliego de Condiciones, formularios, otra Circular o anexos, y que se hace de
conocimiento de todos los Oferentes/Proponentes.

Comité de Compras y Contrataciones: Organo Administrativo de caracter permanente
responsable de la designacién de los peritos que elaboraran las especificaciones técnicas
del bien a adquirir y del servicio u obra a contratar, la aprobaciéon de los Pliegos de
Condiciones Especificas, del Procedimiento de Seleccién y el dictamen emitido por los
peritos designados para evaluar ofertas.

Consorcio: Uniones temporales de empresas que sin constituir una nueva persona juridica
se organizan para participar en un procedimiento de contratacion.

Consulta: Comunicacion escrita, remitida por un Oferente/Proponente conforme al
procedimiento establecido y recibida por el Comité de Compras y Contrataciones,
solicitando aclaracién, interpretacion o modificacion sobre aspectos relacionados
exclusivamente con el Pliego de Condiciones Especificas.

Contrato: Documento suscrito entre la institucion y el Adjudicatario elaborado de
conformidad con los requerimientos establecidos en el Pliego de Condiciones Especificas y
en la Ley.

Credenciales: Documentos que demuestran las calificaciones profesionales y técnicas de un
Oferente/Proponente, presentados como parte de la Oferta Técnica y en la forma
establecida en el Pliego de Condiciones Especificas, para ser evaluados y calificados por los
peritos, lo que posteriormente pasa a la aprobacion del Comité de Compras y
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Contrataciones de la entidad contratante, con el fin de seleccionar los Proponentes
Habilitados, para la apertura de su Oferta Econdmica Sobre B.

Cronograma de Actividades: Cronologia del Proceso de Licitacién.

Dia: Significa dias calendarios.

Dias Habiles: Significa dia sin contar los sabados, domingos ni dias feriados.

Enmienda: Comunicacidn escrita, emitida por el Comité de Compras y Contrataciones, con
el fin de modificar el contenido del Pliego de Condiciones Especificas, formularios, anexos

u otra Enmienda y que se hace de conocimiento de todos los Oferentes/Proponentes.

Fichas Técnicas: Documentos contentivos de las Especificaciones Técnicas requeridas por
la Entidad Contratante.

Fuerza Mayor: Cualquier evento o situacién que escapen al control de la Entidad
Contratante, imprevisible e inevitable, y sin que esté envuelta su negligencia o falta, como
son, a manera enunciativa pero no limitativa, epidemias, guerras, actos de terroristas,
huelgas, fuegos, explosiones, temblores de tierra, catastrofes, inundaciones y otras
perturbaciones ambientales mayores, condiciones severas e inusuales del tiempo.

Licitacion Publica: Es el procedimiento administrativo mediante el cual las entidades del
Estado realizan un llamado publico y abierto, convocando a los interesados para que
formulen propuestas, de entre las cuales seleccionara la mas conveniente conforme a los
Pliegos de Condiciones correspondientes. Las licitaciones publicas podran ser
internacionales o nacionales. La licitacion publica nacional va dirigida a los Proveedores
nacionales o extranjeros domiciliados legalmente en el pais.

Lider del Consorcio: Persona natural o juridica del Consorcio que ha sido designada como
tal.

Maxima Autoridad Ejecutiva: El titular o el representante legal de la Entidad Contratante o
quien tenga la autorizacion para celebrar Contrato.

Notificacion de la Adjudicacidon: Notificacion escrita al Adjudicatario y a los demas
participantes sobre los resultados finales del Procedimiento de Licitacion, dentro de un
plazo de cinco (05) dias habiles contados a partir del Acto de Adjudicacién.

Oferta Econdmica: Precio fijado por el Oferente en su Propuesta.

Oferta Técnica: Especificaciones de caracter técnico-legal de los bienes a ser adquiridos.

10
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Oferente/Proponente: Persona natural o juridica legalmente capacitada para participar en
el proceso de compra.

Oferente/Proponente Habilitado: Aquel que participa en el proceso de Licitacion y resulta
Conforme en la fase de Evaluacidn Técnica del Proceso.

Peritos: Funcionarios expertos en la materia del proceso llevado a cabo, de la Entidad
Contratante, de otra entidad publica o contratados para el efecto y que colaboraran
asesorando, analizando y evaluando propuestas, confeccionando los informes que
contengan los resultados y sirvan de sustento para las decisiones que deba adoptar el
Comité de Compras y Contrataciones.

Pliego de Condiciones Especificas: Documento que contiene todas las condiciones por las
gue habran de regirse las partes en la presente Licitacion.

Proveedor: Oferente/Proponente que, habiendo participado en la Licitacion Pablica, resulta
adjudicatario del contrato y suministra productos de acuerdo a los Pliegos de Condiciones
Especificas.

Resolucion de la Adjudicacién: Acto Administrativo mediante el cual el Comité de Compras
y Contrataciones procede a la Adjudicacion al/los oferentes(s) del o los Contratos objeto del
procedimiento de compra o contratacion.

Sobre: Paquete que contiene las credenciales del Oferente/Proponente y las Propuestas
Técnicas o Econdmicas.

Lote de Alimentos: Combinacién de alimentos (items) que deberan ser ofertados por los
proveedores por lote, segun lo establecen los términos de este Pliego de Condiciones.

Recinto: Sede o centro de estudio que compone al ISFODOSU ubicado en diferentes partes
de la Republica Dominicana.

1.4 Idioma

El idioma oficial de la presente Licitacidn es el espaiiol, por tanto, toda la correspondencia
y documentos generados durante el procedimiento que intercambien el
Oferente/Proponente y el Comité de Compras y Contrataciones deberan ser presentados
en este idioma o, de encontrarse en idioma distinto, deberan contar con la traduccion al
espafiol realizada por un intérprete judicial debidamente autorizado.

11
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1.5 Precio de la Oferta

Los precios cotizados por el Oferente en el Formulario de Presentacidn de Oferta Econdmica
deberdn ajustarse a los requerimientos que se indican a continuacion.

Todos los lotes y/o articulos deberdn enumerarse y cotizarse por separado en el Formulario
de Presentacion de Oferta Econdmica. Si un formulario de Oferta Econdmica detalla
articulos, pero no los cotiza, se asumira que estd incluido en la Oferta. Asimismo, cuando
algln lote o articulo no aparezca en el formulario de Oferta Econdmica se asumira de igual
manera, que esta incluido en la Oferta.

El precio cotizado en el formulario de Presentacién de la Oferta Econdmica debera ser el
precio total de la oferta, excluyendo cualquier descuento que se ofrezca.

Los precios cotizados por el Oferente seran fijos durante la ejecucién del Contrato y no
estardn sujetos a ninguna variacién por ningin motivo, salvo lo establecido en los Datos de
la Licitacion (DDL).

1.6 Moneda de la Oferta

El precio en la Oferta debera estar expresado en moneda nacional, (Pesos Dominicanos,
RDS)

1.7 Normativa Aplicable

El proceso de Licitacidn, el Contrato y su posterior ejecucidn se regiran por la Constituciéon
de la Republica Dominicana, Ley No. 340-06 sobre Compras y Contrataciones de Bienes,
Servicios, Obras y Concesiones, de fecha dieciocho (18) de agosto del 2006, su modificatoria
contenida en la Ley No. 449-06 de fecha seis (06) de diciembre del 2006; y su Reglamento
de Aplicacidon emitido mediante el Decreto No. 543-12, de fecha Seis (06) de septiembre del
2012, por las normas que se dicten en el marco de la misma, asi como por el presente Pliego
de Condiciones y por el Contrato a intervenir.

Para la aplicacion de la norma, su interpretacién o resolucién de conflictos o controversias,
se seguird el siguiente orden de prelacion:

1) La Constitucion de la Republica Dominicana;

2) La Ley No. 340-06, sobre Compras y Contrataciones de Bienes, Servicios, Obras y
Concesiones, de fecha 18 de agosto del 2006 y su modificatoria contenida en la Ley
No. 449-06 de fecha seis (06) de diciembre del 2006;

3) El Reglamento de Aplicaciéon de la Ley No. 340-06, emitido mediante el Decreto No.
543-12, de fecha Seis (06) de septiembre del 2012;

4) El Pliego de Condiciones Especificas;

5) La Ofertay las muestras que se hubieren acompanado;
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6) La Adjudicacién;
7) El Contrato;

1.8 Competencia Judicial

Todo litigio, controversia o reclamacion resultante de este documento y/o el o los Contratos
a intervenir, sus incumplimientos, interpretaciones, resoluciones o nulidades seran
sometidos al Tribunal Superior Administrativo conforme al procedimiento establecido en la
Ley que instituye el Tribunal Superior Administrativo.

1.9 Proceso Arbitral

De comun acuerdo entre las partes, podrdn acogerse al procedimiento de Arbitraje
Comercial de la Republica Dominicana, de conformidad con las disposiciones de la Ley No.
479-08, de fecha treinta (30) de diciembre del dos mil ocho (2008).

1.10 De la Publicidad

La convocatoria a presentar ofertas en las licitaciones publicas deberd publicarse en el
Portal Administrado por el Organo Rector y en el portal institucional, asi como también en
un minimo de dos (2) diarios de circulaciéon nacional por el término de dos (2) dias
consecutivos, con un minimo de treinta (30) dias habiles de anticipacion a la fecha fijada
para la recepcion y apertura de ofertas técnicas, computados a partir del dia siguiente a la
ultima publicacion.

1.11 Etapas de la Licitacion

Etapa Multiple:
Cuando la Ofertas Técnicas y las Ofertas Econdmicas se evallan en etapas separadas:

Etapa I: Se inicia con el proceso de entrega de los “Sobres A”, contentivos de las Ofertas
Técnicas, acompafiadas de las muestras, si procede, en acto publico y en presencia de
Notario Publico. Concluye con la valoracion de las Ofertas Técnicas y la Resolucidon emitida
por el Comité de Compras y Contrataciones sobre los resultados del Proceso de
Homologacién.

Etapa ll: Se inicia con la apertura y lectura en acto publico y en presencia de Notario Publico
de las Ofertas Econdmicas “Sobre B”, que se mantenian en custodia y que resultaron
habilitados en la primera etapa del procedimiento, y concluye con la Resolucion de
Adjudicacion a los Oferentes/Proponentes.

1.12 Organo de Contratacién

El 6rgano administrativo competente para la contratacidén de los bienes a ser adquiridos es
la Entidad Contratante en la persona de la Maxima Autoridad Ejecutiva de la institucién.
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1.13 Atribuciones
Son atribuciones de la Entidad Contratante, sin caracter limitativo, las siguientes:

a) Definir la Unidad Administrativa que tendra la responsabilidad técnica de la gestion.

b) Nombrar a los Peritos.

c) Determinar funciones y responsabilidades por unidad participe y por funcionario
vinculado al proceso.

d) Cancelar, declarar desierta o nula, total o parcialmente la Licitacion, por las causas
gue considere pertinentes. En consecuencia, podra efectuar otras Licitaciones en
los términos y condiciones que determine.

1.14 Organo Responsable del Proceso

El Organo responsable del proceso de Licitacion es el Comité de Compras y Contrataciones.
El Comité de Compras y Contrataciones esta integrado por cinco (05) miembros:

» El funcionario de mayor jerarquia de la institucién, o quien este designe, quien lo
presidira;

El Director Administrativo Financiero de la entidad, o su delegado;

El Consultor Juridico de la entidad, quien actuara en calidad de Asesor Legal;

El Responsable del Area de Planificacién y Desarrollo o su equivalente;

El Responsable de la Oficina de Libre Acceso a la Informacién.

VVVYYVY

1.15 Exencion de Responsabilidades

El Comité de Compras y Contrataciones no estara obligado a declarar habilitado y/o
Adjudicatario a ningun Oferente/Proponente que haya presentado sus Credenciales y/u
Ofertas, si las mismas no demuestran que cumplen con los requisitos establecidos en el
presente Pliego de Condiciones Especificas.

1.16 Practicas Corruptas o Fraudulentas

Las practicas corruptas o fraudulentas comprendidas en el Cddigo Penal o en la Convencién
Interamericana contra la Corrupcién, o cualquier acuerdo entre proponentes o con
terceros, que establecieren practicas restrictivas a la libre competencia, serdn causales
determinantes del rechazo de la propuesta en cualquier estado del procedimiento de
seleccion, o de la rescisién del Contrato, si éste ya se hubiere celebrado. A los efectos
anteriores se entendera por:

a) “Practica Corrupta”, al ofrecimiento, suministro, aceptacién o solicitud de cualquier
cosa de valor con el fin de influir en la actuacién de un funcionario publico u obtener
una ventaja indebida con respecto al proceso de contratacion o a la ejecucion del
Contrato, v,
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b) “Practica Fraudulenta”, es cualquier acto u omisién incluyendo una tergiversacion
de los hechos con el fin de influir en un proceso de contratacién o en la ejecucidn de
un Contrato de obra publica en perjuicio del contratante; la expresién comprende
las practicas colusorias entre los licitantes (con anterioridad o posterioridad a la
presentacion de las ofertas) con el fin de establecer precios de oferta a niveles
artificiales y no competitivos y privar al contratante de las ventajas de la
competencia libre y abierta, coercitivas y obstructiva.

1.17 De los Oferentes/ Proponentes Habiles e Inhabiles

Toda persona natural o juridica, nacional o extranjera que haya adquirido el Pliego de
Condiciones, tendra derecho a participar en la presente Licitacién, siempre y cuando relna
las condiciones exigidas y no se encuentre afectada por el régimen de prohibiciones
establecido en el presente Pliego de Condiciones.

1.18 Prohibicion a Contratar

No podran participar como Oferentes/Proponentes, en forma directa o indirecta, las
personas fisicas o sociedades comerciales que se encuentran descritas en el Art. 14 de la
Ley No. 340-06, de fecha dieciocho (18) de agosto del dos mil seis (2006), sobre Compras y
Contrataciones de Bienes, Servicios, Obras y Concesiones, su modificatoria contenida en la
Ley No. 449-06, de fecha seis (06) de diciembre del dos mil seis (2006).

1.19 Demostracion de Capacidad para Contratar
Los Oferentes/Proponentes deben demostrar que:

1) Poseen las calificaciones profesionales y técnicas que aseguren su
competencia, los recursos financieros, el equipo y demas medios fisicos, la
fiabilidad, la experiencia y el personal necesario para ejecutar el contrato.

2) No estan embargados, en estado de quiebra o en proceso de liquidacién; sus
negocios no han sido puestos bajo administraciéon judicial, y sus actividades
comerciales no han sido suspendidas ni se ha iniciado procedimiento judicial en
su contra por cualquiera de los motivos precedentes;

3) Han cumplido con sus obligaciones tributarias y de seguridad social;

4) Han cumplido con las demds condiciones de participacion, establecidas de
antemano en los avisos y el presente Pliego de Condiciones;

15



‘ Direccion General
CONTRATACIONES
SNCC.P.003 - 7 PUBLICAS
Transparencia para el progreso
5) Se encuentran legalmente domiciliados y establecidos en el pais, cuando se
trate de licitaciones publicas nacionales;

6) Que los fines sociales sean compatibles con el objeto contractual;
1.20 Representante Legal

Todos los documentos que presente el Oferente/Proponente dentro de la presente
Licitacién deberdn estar firmados por él, o su Representante Legal, debidamente facultado
al efecto.

1.21 Subsanaciones

A los fines de la presente Licitacion se considera que una Oferta se ajusta sustancialmente
a los Pliegos de Condiciones, cuando concuerda con todos los términos y especificaciones
de dichos documentos, sin desviaciones, reservas, omisiones o errores significativos. La
ausencia de requisitos relativos a las credenciales de los oferentes es siempre subsanable.
En caso de que se presenten subsanaciones en el citado proceso, se hara basado en las
normativas legales vigentes, tomando como punto de referencia el articulo 91 y siguientes
del Decreto No. 543-12 que establece el Reglamento de la Ley sobre Compras vy
Contrataciones de Bienes, Servicios, Obras y Concesiones.

1.23 Garantias

Los importes correspondientes a las garantias deberan hacerse en la misma moneda
utilizada para la presentacién de la Oferta. Cualquier garantia presentada en una moneda
diferente a la presentada en la Oferta sera descalificada sin mas tramite.

Los Oferentes/Proponentes deberdn presentar las siguientes garantias:

1.23.1 Garantia de la Seriedad de la Oferta

Correspondiente al uno por ciento (1%) del monto total de la Oferta.

PARRAFO I. La Garantia de Seriedad de la Oferta sera de cumplimiento obligatorio y vendra
incluida dentro de la Oferta Econdmica. La omisidn en la presentacion de la Oferta de la
Garantia de Seriedad de Oferta o cuando la misma fuera insuficiente, conllevara la
desestimacion de la Oferta sin mas tramite.

1.23.2 Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato

Los Adjudicatarios cuyos Contratos excedan el equivalente en Pesos Dominicanos de Diez

Mil Délares de los Estados Unidos de Norteamérica con 00/100 (US$10.000,00), estan
obligados a constituir una Garantia Bancaria o Pdlizas de Fianzas de compaiiias
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aseguradoras de reconocida solvencia en la Republica Dominicana, con las condiciones de
ser incondicionales, irrevocables y renovables, en el plazo de Cinco (5) dias habiles,
contados a partir de la Notificacion de la Adjudicacién, por el importe del CUATRO POR
CIENTO (4%) del monto total del Contrato a intervenir, a disposicion de la Entidad
Contratante, cualquiera que haya sido el procedimiento y la forma de Adjudicacion del
Contrato. En el caso de que el adjudicatario sea una Micro, Pequena y Mediana empresa
(MIPYME) el importe de la garantia serda de un UNO POR CIENTO (1%). La Garantia de Fiel
Cumplimiento de Contrato debe ser emitida por una entidad bancaria de reconocida
solvencia en la Republica Dominicana.

La no comparecencia del Oferente Adjudicatario a constituir la Garantia de Fiel
Cumplimiento de Contrato, se entenderd que renuncia a la Adjudicacién y se procedera a la
ejecucién de la Garantia de Seriedad de la Oferta.

Cuando hubiese negativa a constituir la Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato, la
Entidad Contratante, como Organo de Ejecucidn del Contrato, notificard la Adjudicacién de
los renglones correspondientes al Oferente que hubiera obtenido la siguiente posicién en
el proceso de Adjudicacién, conforme al Reporte de Lugares Ocupados. El nuevo Oferente
Adjudicatario depositara la Garantia y suscribird el Contrato de acuerdo al plazo que le serd
otorgado por la Entidad Contratante, mediante comunicacién formal.

1.24 Devolucion de las Garantias

a) Garantia de la Seriedad de la Oferta: Tanto al Adjudicatario como a los demas
oferentes participantes una vez integrada la garantia de fiel cumplimiento de
contrato.

b) Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato: Una vez cumplido el contrato a
satisfaccion de la Entidad Contratante, cuando no quede pendiente la aplicacién
de multa o penalidad alguna.

1.25 Consultas

Los interesados podran solicitar a la Entidad Contratante aclaraciones acerca del Pliego de
Condiciones Especificas, hasta la fecha que coincida con el CINCUENTA POR CIENTO (50%)
del plazo para la presentacidn de las Ofertas. Las consultas las formularan los Oferentes
por escrito, sus representantes legales, o quien éstos identifiquen para el efecto. La Unidad
Operativa de Compras y Contrataciones, dentro del plazo previsto, se encargara de obtener
las respuestas conforme a la naturaleza de la misma.
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Las Consultas se remitiran al Comité de Compras y Contrataciones, dirigidas a:
COMITE DE COMPRAS Y CONTRATACIONES

Instituto Superior de Formacion Docente Salomé Ureiia
Referencia: ISFODOSU-CCC-LPN-2019-0009 2

Direccién: C/Caonabo, esq. Leonardo Da Vinco, Sector
Renacimiento, Santo Domingo, Rep. Dom.

Fax: N/A

Teléfonos: 809-482-3797 / 809-482-3801

Correo electrénico: licitaciones@isfodosu.edu.do
1.26 Circulares

El Comité de Compras y Contrataciones podrd emitir Circulares de oficio o para dar
respuesta a las Consultas planteadas por los Oferentes/Proponentes con relacién al
contenido del presente Pliego de Condiciones, formularios, otras Circulares o anexos. Las
Circulares se haran de conocimiento de todos los Oferentes/Proponentes. Dichas circulares
deberan ser emitidas solo con las preguntas y las respuestas, sin identificar quien consulto,
en un plazo no mas alla de la fecha que signifique el SETENTA Y CINCO POR CIENTO (75%)
del plazo previsto para la presentacion de las Ofertas y deberdn ser notificadas a todos los
Oferentes que hayan adquirido el Pliego de Condiciones Especificas y publicadas en el portal
institucional y en el administrado por el Organo Rector.

1.27 Enmiendas

De considerarlo necesario, por iniciativa propia o como consecuencia de una Consulta, el
Comité de Compras y Contrataciones podra modificar, mediante Enmiendas, el Pliego de
Condiciones Especificas, formularios, otras Enmiendas o anexos. Las Enmiendas se haran de
conocimiento de todos los Oferentes/Proponentes y se publicaran en el portal institucional
y en el administrado por el Organo Rector.

Tanto las Enmiendas como las Circulares emitidas por el Comité de Compras y
Contrataciones pasardn a constituir parte integral del presente Pliego de Condiciones y, en
consecuencia, seran de cumplimiento obligatorio para todos los Oferentes/Proponentes.

1.28 Reclamos, Impugnaciones y Controversias

En los casos en que los Oferentes/Proponentes no estén conformes con la Resolucion de
Adjudicacion, tendran derecho a recurrir dicha Adjudicacion. El recurso contra el acto de
Adjudicacion deberd formalizarse por escrito, de acuerdo a lo indicado a partir del articulo
67 de la ley No. 340-06 sobre Compras y Contrataciones de Bienes, Servicios, Obras y
Concesiones con modificaciones de Ley 449-06.
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Seccion |l
Datos de la Licitacion (DDL)

2.1 Objeto de la Licitacion

Constituye el objeto de la presente convocatoria la Adquisicidn de alimentos para consumo
de estudiantes y empleados de los recintos del ISFODOSU, de acuerdo con las condiciones
fijadas en el presente Pliego de Condiciones Especificas.

2.2 Procedimiento de Seleccidon

Licitacién Publica Nacional por Lotes en Etapa Multiple. Los alimentos seran adquiridos a
proveedores con la capacidad de suplir la totalidad de los alimentos dentro del Lote para el
cual estan participando:

1. El proceso de licitacion serd llevado a cabo por lotes. Cada lote contiene una
cantidad determinada de alimentos crudos y procesados (items). En el anexo 2 de
este pliego de condiciones se presenta un desglose sobre las cantidades de los
alimentos solicitados, divididos por recinto.

2. Losalimentos seran entregados en cada Recinto (Ver anexo 1) de acuerdo al plan de
entrega presentado posterior a la adjudicacion. Los oferentes deberan contemplar
gue, estas entregas pueden ser semanal, quincenal o mensual.

3. Los proveedores podran participar en tantos lotes como consideren, que pueden
suplir con la salvedad de que deberan ser capaces de ofrecer todos los items dentro
del lote en el que estdn participando. De lo contrario, sino cotiza una de los
productos contenidos dentro de un mismo lote, quedara descalificado para el lote
en cuestion.

4. Un oferente podra resultar adjudicatario de hasta un maximo del veinte por ciento
(20%) de los lotes licitados, equivalente a 12 Lotes. No obstante, el oferente podra
aplicar en los lotes que desee sin restriccidn de cantidad. Esta medida se toma con
la idea de dar mayor participacidon a proveedores y asegurar el cumplimiento del
Principio de Competencia establecido por la Ley 340-06 sobre Compras vy
Contrataciones.

5. Debido a la necesidad del ISFODOSU de garantizar el suministro a tiempo de los
alimentos en estado fresco y adecuado para el consumo; se dard preferencia a los
oferentes cuyo local, almacén o centro de distribucidn se encuentren mas cercanos
a los Recintos en sus diferentes ubicaciones. Ademas, esta medida se toma con la
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intenciéon de incentivar el mercado local de los Recintos que componen al
ISFODOSU.

6. Para los fines de este proceso de Licitacién, se considera como Oferente mads
cercano aquel local, almacén o centro de distribucidn que se encuentre ubicado a
una distancia menor que el de cualquier otro oferente, por lo que todos los
proveedores participantes deberdn de especificar su ubicacién y la distancia en
relacién a los Recintos para los lotes en los que estan participando.

IMPORTANTE: EI ISFODOSU se reserva el derecho de DESCALIFICAR AUTOMATICAMENTE
aquellos proveedores que hayan dado servicios anteriormente al Instituto (Por Recinto) y
gue hayan recibido mas de dos Reportes de Incidencias relacionados con los
servicios/productos ofrecidos.

2.3 Fuente de Recursos

El Instituto Superior de Formacion Docente Salomé Urefia (ISFODOSU) de conformidad
con el Articulo 32 del Reglamento No. 543-12 sobre Compras y Contrataciones Publicas de
Bienes, Servicios y Obras, ha tomado las medidas previsoras necesarias a los fines de
garantizar la apropiacion de fondos correspondiente, dentro del Presupuesto del afio 2019,
que sustentara el pago de todos los bienes adjudicados y adquiridos mediante la presente
Licitacién. Las partidas de fondos para liquidar las entregas programadas seran
debidamente especializadas para tales fines, a efecto de que las condiciones contractuales
no sufran ningun tipo de variacion durante el tiempo de ejecucion del mismo.

2.4 Condiciones de Pago

La Entidad Contratante no podra comprometerse a entregar, por concepto de avance, un
porcentaje mayor al veinte por ciento (20%) del valor del Contrato.

En caso de que el adjudicatario del contrato sea una Micro, Pequena y Mediana empresa
(MIPYME) la entidad contratante debera entregar un avance inicial correspondiente al
veinte por ciento (20%) del valor del contrato, para fortalecer su capacidad econdmica,
contra la presentacion de la garantia del buen uso del anticipo.

Los pagos se realizaran de forma periddica, contra presentaciéon de factura y conduces
correspondientes.
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Dos dias consecutivos / dos diarios de

1. Publicacion llamado a participar en la circulacién nacional.
licitacion Miércoles 21 de Agosto del 2019
, . 50% del plazo para presentar Ofertas
2. Periodo para realizar consultas por parte 0 P parap

de los interesados

Hasta el Jueves 12 de Septiembre del
2019 hasta las 9:15 am.

Plazo para emitir respuesta por parte del
Comité de Compras y Contrataciones

No mas alla de la fecha que signifique el
75% del plazo para presentar Ofertas
Hasta el Miércoles 25 de Septiembre
del 2019, hasta las 09:52 pm.

Recepcion de Propuestas: “Sobre A” y
“Sobre B” y apertura de “Sobre A”
Propuestas Técnicas

30 dias habiles contados a partir de la
ultima publicacién

Lunes 07 de octubre del 2019

La Apertura se realizara a las 11:00 AM
en el Saléon de Reuniones de la
Rectoria. Se recibiran las ofertas hasta
las 10:30 AM del mismo dia en el
Departamento Juridico de la Rectoria.

Visita Técnica a Proveedores participantes
en el proceso.

Desde el Lunes 07 de octubre hasta el
Viernes 11 de Octubre del 2019

Verificacion,
contenido de
“Sobre A”

Validacion y Evaluacion
las Propuestas Técnicas

Plazo razonable conforme al objeto de
la contratacion
Hasta el Lunes 16 de Octubre del 2019

Notificacion de errores u omisiones de
naturaleza subsanables.

Plazo razonable conforme al objeto de
la

contratacién

Hasta el Lunes 16 de octubre del 2019

Periodo de subsanaciéon de ofertas

Plazo razonable conforme al objeto de
la

Contratacion

Hasta el jueves 19 de octubre del 2019

Periodo de Ponderaciéon de Subsanaciones

Plazo razonable conforme al objeto de
la contratacién
Hasta el lunes 21 de octubre del 2019

3 Nota: Incluir en el cronograma una actividad de reunion técnica o aclaratoria, si procede.
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10. Apertura del Sobre B (Oferta Econdmica) El Martes 22 de octubre del 2019 a las
de los proveedores habilitados 11:00 AM en la Rectoria del ISFODOSU.

Concluido el proceso de evaluacién

11. Adjudicacion Viernes 01 de noviembre del 2019.

5 dias habiles a partir del Acto

12. Notificacidn y Publicaciéon de Adjudicacion Administrativo de Adjudicacion.

Dentro de los siguientes 05 dias habiles,
contados a partir de la Notificacién de
Adjudicacién.

13. Plazo para la constitucion de la Garantia
Bancaria de Fiel Cumplimiento de Contrato

No mayor a 20 dias habiles contados a
14. Suscripcion del Contrato partir de la  Notificacion de
Adjudicacién.

15. Publicacién de los Contratos en el portal
institucion y en el portal administrado por
el Organo Rector.

Inmediatamente después de suscritos
por las partes.

2.6 Disponibilidad y Adquisicion del Pliego de Condiciones

El Pliego de Condiciones estara disponible para quien lo solicite, en la sede central del
Instituto Superior de Formacidén Docente Salomé Urefia ubicada en la Calle Caonabo Esq.
Leonardo Da Vinci en el horario de 8:00 AM al 4:30 PM en la fecha indicada en el
Cronograma de la Licitacion y en la pagina Web de la institucion www.isfodosu.edu.do y
en el portal administrado por el Organo Rector, www.comprasdominicana.gov.do, para
todos los interesados.

El Oferente que adquiera el Pliego de Condiciones a través de la pagina Web de la
institucion, www.isfodosu.edu.do o del portal administrado por el Organo Rector,
www.comprasdominicana.gov.do, debera enviar un correo electrénico a
licitaciones@isfodosu.edu.do, o en su defecto, notificar a la Division de Compras y
Contrataciones del Instituto Superior de Formaciéon Docente Salomé Urefia sobre la
adquisicidon del mismo, a los fines de que la Entidad Contratante tome conocimiento de su
interés en participar y sean debidamente registrados en el Registro de Interesados para el
Proceso.

2.7 Conocimiento y Aceptacion del Pliego de Condiciones

El sélo hecho de un Oferente/Proponente participar en la Licitacién implica pleno
conocimiento, aceptacién y sometimiento por él, por sus miembros, ejecutivos y su
Representante Legal, a los procedimientos, condiciones, estipulaciones y normativas, sin
excepcion alguna, establecidos en el presente Pliego de Condiciones, el cual tienen caracter
juridicamente obligatorio y vinculante.
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2.8 Descripcion de los Bienes

Este proceso de contratacidon se realizard en base a Lotes. Los lotes seran distribuidos en
base a la ubicacién de los Recintos, asi como los grupos alimenticios que cubrird este
proceso.

Los oferentes de este proceso podran ver estas tablas en los anexos 1 y 2, segun
corresponda
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Recinto Félix Evaristo Mejia (FEM)

Cadigo . . . No. . Unidad de
de lote Grupo Alimenticio item Producto Cantidad Medida
Jugo concentrado .
1 (Sabores varios) 700,00 Galon
Jugos Varios .
Unidad
. 2 | Sabores (330 ML
FEM-01 Bebidas .
C/Sorbete) 2.000,00 | (330 ML)
Empaque
3 |Malta 20.000,00 Plastico (8
oz)
a Arroz Premium Saco (125
Selecto 400,00 | Lb)
5 | Avena en Hojuelas 700,00 Libra
. Empaque
6 | Coditos 100,00 | (10 Lb)
. Empaque
7 E
spagueti 100,00 | (10 Lb)
Galletas de Avena .
8 1(201) 3.500,00 | V"9
Empaque
Il
9 | Galletas de Soda 300,00 | (20/1)
. , Empaque
10 |Harina de Maiz 50,00 | (5Lb)
. . ) (saco 20
FEM-02 Carbohidratos y Cereales 11 | Harina de trigo 100,00 | Ib)
Muffins de Harina .
12 4e Maiz 3.000,00 | Y"193d
Pan Cuadrado .
13 | Blanco 1.000,00 | 182 (309/1)
Pan Cuadrado .
14 1 ntegral 200,00 | V182 (30/1)
15 |Pande Agua 25.000,00 Unidad
16 |Pan de Hot Dog 25.000,00 Unidad
17 |Pan Sobado 25.000,00 Unidad
18 Empaque
Penne 50,00 | (10 Lb)
Chuleta de Cerdo
19 |Fresca (Center Libra
FEM-03 Carnes Cut) 10.000,00
20 Filete de Cerdo Libra

Fresco

8.000,00
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SNCC.P.003 -
Transparencia para el progreso
Filete de Res de .
21 | premium 13.000,00 | 1P
Jamén Cocido de .
22 | Cerdo Tipo Picnic |  5.000,00 | P2
Longaniza de .
23 | cerdo Selecta 1.000,00 | HP"
Molida de Res .
24 | premium 1.700,00 | HP"
Muslo de Pollo
25 | Deshuesado 12.000,00 Libra
(Empacado)
Pechuga de Pollo .
26 | fresca 13.000,00 | 1"
Salami Super .
27 | gspecial 3.500,00 | P"3
28 Salchichas de Paquete
Cerdo 475,00 | (32/1)
29 Salchichas de Paquete
Pollo 500,00 | (30/1)
30 |Tocineta Fresca 800,00 Libra
31 Aceite de Olivo Frasco (5
Extra Virgen 25,00 | Litros)
32 | Aceite de Soya 850,00 Galén
33 | Agrio de Naranja 350,00 Galén
. Empaque
34 |Salde Cocina 350,00 | (10 Lbs)
35 |Salsa China 250,00 Galén
36 Salsa de Tomate Empaque 7
FEM-04 Condimentos para Cocinar 300,00 | Lb
37 Sazén en Polvo Empaque
Completo 500,00 | (5 Lb)
38 |Sazdn Liquido 300,00 Galén
39 |Sopita 60,00 Caja 240/1
40 |Vinagre de Cocina 260,00 Galén
Vino Blanco para .
4 cocinar 200,00 | UMdad
Vino Tinto para .
42 cocinar 200,00 | UMidad
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‘ Direccion General
( ) CONTRATACIONES
SNCC.P.003 - 7 PUBLICAS

Transparencia para el progreso

43 |Crema de Leche 150,00 Litro
44 | Huevos 40.000,00 Unidad
Lata (15
45 |Leche de Coco 200,00 | Onzas)
Leche liquida .
46 | entera 1.000,00| 't
Funda
47 | Leche en Polvo 350,00 (2200
Gramos)
48 | Leche Evaporada 2 200.00 GLata (315
FEM-05 Embutidos y Proteinas — ramos)
49 Queso Blanco de
Freir 2.000,00| Libra
50 |Queso Cheddar 3.500,00 | Libra
>1 | Queso Danes 2.750,00 | Libra
52 | Queso Mozzarella 500,00 | Libra
Unidad
53 Yogurt Sabores S;:filclaa
Varios 60.000,00 bebible 8
onza)
54 | Atun en Agua 1.000 Lata (142
Gramos)
55 | Azucar Blanca 5.000 | Libra
56 |Azucar Morena 3.000| Libra
57 | Café Molido 1.000| Libra
58 | Cocoa 500| EMPaque
(32 Onzas)
Frasco
59 |Cremora 60| (312
FEM-06 | Enlatados/Empaquetados/Conservas Gramos)
60 |Gandules en lata 250 I::)‘ta (10
. Empaque
61 Gel.atma Sabores 1.000 | (148
Varios
Gramos)
62 |Hongos de Lata 50| Lata 4 Lbs
. Empaque
63 | Kétchup 60 (7Lb)
64 |Maizen Lata 1.000| 2t (15
Onzas)

26



Transparencia para el progreso

‘ Direccion General
( ) CONTRATACIONES
SNCC.P.003 - 7 PUBLICAS

65 |Mantequilla 150/ 13m0 5
Lb)
Empaque
66 | Mayonesa 160 (8 Lb)
67 | Petit Pois goo | 212 (15
Onzas)
68 |Sardina 1.000 | EMPaque
(7.4 Onzas)
69 |Canela en Polvo 20,00/ Libra
70 |Canela Entera 30,00/ Libra
71 |Clavo Dulce 30,00/ Libra
72 |lengibre 50,00 | Libra
FEM-07 Especias 73 | Malagueta 10,00 | Libra

74 | Orégano Molido 150,00 | Libra

75 Pimienta Negra

Molida 30,00 Libra
76 | Vainilla Blanca 30,00 | Galén
77 |Vainilla Negra 30,00 | Galén

78 | Habichuela Blanca 800,00 | Libra

79 |Habichuela Negra 800,00 | Libra

FEM-08 Legumbres 80 | Habichuela Pinta 3.000,00 | Libra

81 |Habichuela Roja 1.000,00 | Libra

82 | lentejas 800,00 | Libra

83 |Filete de bacalao 3.500,00 | Libra

84 |Filete de dorado 3.500,00 | Libra

FEM-09 Pescados
85 | Filete Mero Basa 3.500,00 | Libra
86 |Filete de Tilapia 3.500,00 | Libra
FEM-10 Viveres 87 |Auyama

600,00 | Libra
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Transparencia para el progreso
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SNCC.P.003 -
88 | Batata 3.500,00 | Libra
89 | Guineitos Verdes 27.000,00 | Unidad
90 | Name 10.000,00 | Libra
91 |Papa Selecta 4.000,00 | Libra
92 |Platano Maduro 23.000,00 | Unidad
93 |Platano Verde 17.000,00 | Unidad
94 | Yautia Blanca 10.000,00 | Libra
95 | Yuca encerada 9.000,00 | Libra
Recinto Eugenio Maria de Hostos (EMH)
Cadigo . . . No. . Unidad de
de lote Grupo Alimenticio ftem Producto Cantidad Medida
Jugo
concentrado
16
9 | (sabores 300,00 | 31N
EMH varios)
- . Var
011 Bebidas Jugos Varios Unidad (300
97 |Sabores (330 5.000,00 | ML)
ML C/Sorbete) R
Empaque
98 | Malta 6.000,00 | Plstico (8 0z)
Arroz Premium
9 | selecto 800,00 | 53¢ (125Lb)
Avena en .
100 141ojuelas 1.200,00 | HP"3
. Empaque (10
101 | Coditos 50,00 | Lb)
102 | Espagueti Empaque (10
EMH- . 60,00 | Lb)
Carbohidratos y Cereales
012 103 Galletas de Unidad
Avena 4.500,00
Galletas de
104 Soda 100,00 Empaque (20/1)
105 |Harina de Maiz 50,00 Empaque (5Lb)
Muffins de .
106 Harina de Maiz | 1.000,00 Unidad
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Pan Cuadrado .
107 | Blanco 2.100,00 | V182 (30/1)
Pan Cuadrado .
108 1 tegral 300,00 | V182 (30/1)
109 |Pan de Agua 10.000,00 Unidad
110 | Pan de Hot Dog 8.000,00 Unidad
111 | Pan Sobado 12.000,00 Unidad
112 Pasta de Empaque (300
Lasagna 250,00 | Gramos)
113 Penne 50,00 | Empaque (10 Lb)
Chuleta de
114 | Cerdo Fresca 6.000,00 Libra
(Center Cut)
Filete de Cerdo .
115 Fresco 5.000,00 Libra
Filete de Res .
118 | bremium 8.000,00| -P"
Jamoén Cocido
117 dfe C.erdo Tipo 2.000,00 Libra
Picnic
Longaniza de .
118 Cerdo Selecta 2.500,00 Libra
119 |\/|O|IC!3 de Res Libra
Premium 2.000,00
EMH-
013 Carnes Muslo de Pollo
120 | Deshuesado 10.000,00 Libra
(Empacado)
Pechuga de .
121 | bolio Fresca | 10.000,00| HP™
Pollo Entero .
122 1 resco 2.000,00| -P"
Salami Super .
123 1 ¢ pecial 2.500,00 | P2
Salchichas de
124 Cerdo 800,00 Paquete (32/1)
Salchichas de
125 Pollo 800,00 Paquete (30/1)
126 | Tocineta Fresca 800,00 Libra
127 Aceite (.je Olivo Frasco (5 Litros)
EMH- . Extra Virgen 100,00
014 Condimentos 4
128 | Aceite de Soya 700,00 Galén

29




Transparencia para el progreso

(f)i‘;’&“&ﬁﬁ?ﬂﬂﬂﬁ

SNCC.P.003 -
Agrio de .
129 1 \aranja 200,00 | ©210N
. Empaque (10
130 | Sal de Cocina 200,00 | Lbs)
Salsa
131 |Bolognesa Lﬁgzs)que Y
(Pizza) 5,00
132 | Salsa China 12,00 Galon
Salsa de
133 | Tomate para Empaque 7 Lb
Cocinar 35,00
Sazon en Polvo
134 Completo 10,00 Empaque (5 Lb)
135 |Sazdn Liquido 20,00 Galdn
136 |Sopita 5,00 Caja 240/1
Vinagre de .
137 | cocina 125,00 | ©21°N
Vino Blanco .
138 para Cocinar 150,00 Unidad
Vino Tinto para .
139 | cocinar 150,00 | Unidad
140 | Huevos 30.000,00 Unidad
Funda (2200
141 | Leche en Polvo 300,00 | Gramos)
Leche Liquida .
142 | e tera 6.000,00 | SO
Leche Lata (315
143
Evaporada 3.000,00 | Gramos)
144 Leche Lata (405
Condensada 250,00 | Gramos)
EMH- Embutidos y Proteinas 145 |Leche de C Lata (150
015 eche de Coco 800,00 ata ( nzas)
Crema de .
148 | leche 200,00 | M0
Queso Blanco .
147 | e Freir 1.500,00 | "2
148 | Queso Cheddar 1.500,00 Libra
149 | Queso Danés 1.500,00 Libra
Queso .
150 Mozzarella 1.500,00 Libra
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Direccion General

e CONTRATACIONES
SNCC.P.003 - 7 PUBLICAS
Transparencia para el progreso
Unidad (Botella
151 :(/C;Eil;:[ Sabores plastica bebible
50.000,00 | 8 onza)
152 | Atunen Agua Lata (142
3.500,00 | Gramos)
153 | Azlcar Blanca 500,00 Libra
154 | Azdcar Morena 3.000,00 Libra
155 | Café Molido 1.200,00 Libra
156 | Cocoa Empaque (32
400,00 | Onzas)
157 | Cremora Frasco (312
100,00 | Gramos)
158 | Gandules 200,00 Lata (10 LB)
Gelatina Empaque (148
EMH- 159 Sabores Vari Gramos)
016 Enlatados/Empaquetados/Conservas abores Varios | 2.500,00 | Gramos
160 |Hongos de Lata 50,00 Lata 4 Lbs
161 |Kétchup 100,00 Empaque (7Lb)
162 | Maiz en Lata 1.500,00 Lata (15 Onzas)
163 | Mantequilla 80,00 Tarro (5 Lb)
164 | Mayonesa 200,00 Empaque (8 Lb)
165 Mermelada Empaque 20
Varios Sabores 100,00 | Onzas
166 | Petit Pois 500,00 Lata (15 Onzas)
167 |Sardina Empaque (7.4
1.500,00 | Onzas)
168 | Anis Estrellado Libra
Canelaen .
169 Polvo 25,00 Libra
170 | Canela Entera Libra
EMH- Especias o
017 .
171 | Clavo Dulce 12,00 Libra
172 | Jengibre 100,00 Libra
173 | Malagueta 15,00 Libra

31




Direccion General

(') CONTRATACIONES
SNCC.P.003 - 7 PUBLICAS
Transnarencia para el progreso
174 k/l“:jizdzﬂoscada 12,00| HPre
175 :\)/lr;?jgo 55,00| HP"@
176 mﬁgta e 25,00| HPr
177 |Vainilla Blanca 20,00 Galén
178 |Vainilla Negra 20,00 Galdén
179 :galcc:uela 1.000,00 | 1P
180 :Zzlr(;huela 1.000,00 | 1P
qu:- Legumbres 181 Eia:]t;;chuela 2.000,00 Libra
182 :gjt;mhuela 2.200,00| HPr2
183 | Lentejas 800,00 Libra
184 Egiiaie 4.000,00 | “P"
qu:- Pescados 185 Zi(lﬁzzge 2.000,00 Libra
186 :::::)(Tade 3.000,00| “Pr
187 |Auyama 1.000,00 Libra
188 |Batata 2.000,00 Libra
189 SSLZE:OS 12.000,00 | UMdad
190 |Name 1.000,00 Libra
EMH-20 Viveres 191 | Papa Selecta 5.000,00 Libra
192 32?32 18.000,00 | UMdad
193 | Platano Verde 18.000,00 Unidad
194 | Yautia Blanca 2.000,00 Libra
195 |Yuca encerada 2.000,00 Libra
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( ) CONTRATACIONES
SNCC.P.003 - 7 PUBLICAS

Transparencia para el progreso

Recinto Juan Vicente Moscoso (JVM)

Cadigo . . . No. Unidad de
de lote Cilecliipentice item ACLIEY Cantidad Medida
Jugo
196 |concentrado 720 | Galdn
(Sabores varios)
. Jugos Varios .
VM-21 Bebidas 197 |Sabores (330 ML | 12.000 ,\lj[')'dad (330
C/Sorbete)
198 |Malta 10.000 | EMPaque
Plastico (8 oz)
199 Arroz Premium
Selecto 260 | Saco (125 Lb)
Avena en
200 Hojuelas 300 | Libra
. Empaque (10
201 | Coditos 50 | Lb)
. Empaque (10
202 | Espagueti 50 | Lb)
Galletas de
203 Avena 12.000 | Unidad
Empaque
204 | Galletas de Soda 1,000/ (20/1)
) 205 | Harina de Maiz 50 | Empaque (5Lb)
IVM-22 Carbohidratos y Cereales 206 | Harina de trigo 1.000 | Sacode 20 1lb
207 Mufﬂns de , .
Harina de Maiz 8.400 | Unidad
208 Pan Cuadrado .
Blanco 540 | Viga (30/1)
209 Pan Cuadrado .
Integral 150 | Viga (30/1)
210 | Pan de Hot Dog 8,500 | Unidad
211 | Pan Sobado 67,500 | Unidad
212 | Pasta de Lasagna Empaque (300
450 | Gramos)
Empaque (10
213 Penne 50 | Lb)
Chuleta de Cerdo
214 | Fresca (Center 4.500
Cut) Libra
JVM-23 Carnes 215 Filete de Cerdo 3.100|
Fresco Libra
Filete de Res
216 Premium >-500 Libra
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Transparencia para el progreso

‘ Direccion General
SNCC.P.003 - (7)?08"0]\8
Jamén Cocido de
217 Cerdo Tipo Picnic 2,000 Libra
Longaniza de
218 Cerdo Selecta 1.600 Libra
219 | Molida de Res 1.500|
Premium Libra
Muslo de Pollo
220 | Deshuesado 1.200
(Empacado) Libra
221 Pechuga de Pollo 2.400|
Fresca Libra
222 Pollo Entero 8,500| .
Fresco Libra
223 Salami Super 5 000
Especial ’ Libra
Salchichas de
224 Cerdo 350 Paquete (32/1)
Salchichas de
225 Pollo 400 Paquete (30/1)
226 |Tocineta Fresca 150 | Libra
Aceite de Olivo Frasco (5
227 . .
Extra Virgen 100 | Litros)
228 | Aceite de Soya 800 | Galon
229 | Agrio de Naranja 150 | Galén
230 | Sal de Cocina Empaque (10
250 | Lbs)
231 |Salsa China 50| Galdn
232 Salsa de Tomate
JVM-24 Condimentos para Cocinar 250 | Empaque 7 Lb
233 Sazén en Polvo Empaque (5
Completo 450 | Lb)
234 | Sopita 40| Caja 240/1
Vinagre de
235 Cocina 300 | Galdn
Vino Blanco para (Frasco 700
236 .
Cocinar 300 | ML)
237 Vino Tinto para (Frasco 700
Cocinar 100 | ML)
238 | Crema de Leche 200 | Litro
239 | Huevos 14.500 | Unidad
Leche Lata (405
240 800
JVM-25 Embutidos y Proteinas Condensada Gramos)
241 | Leche de Coco 600 | Lata (15 Onzas)
242 | Leche en Polvo 500 Funda (2200
Gramos)
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CONTRATACIONES

Transparencia para el progreso

&P,
SNCC.P.003 - 7 PUBLICAS
243 | Leche Evaporada 1,200 Lata (315
Gramos)
244 Leche Liquida 2500|
Entera Litro
245 Qucleso Blanco de 1500|
Freir Libra
246 | Queso Cheddar 1.100| Libra
247 | Queso Danés 1.100 | Libra
Queso
248 Mozzarella 150 Libra
249 Yogurt Sabores Unidad L
Varios (Bot'ella plastica
40.000 | bebible 8 onza)
250 | Atun en Agua 250 Lata (142
Gramos)
251 | Azucar Blanca 3.000| Libra
252 | Azucar Morena 1.500 | Libra
253 | Café Molido 1.100 | Libra
254 | Cocoa 1.100 | EmPague (32
Onzas)
255 | Cremora 150 | Frasco (312
Gramos)
256 |Gandules 110 | Lata (10lIb)
257 Gelatina Sabores 500 Empaque (148
JVM-26 |Enlatados/Empaquetados/Conservas Varios Gramos)
258 | Hongos de Lata 180 | Lata 4 Lbs
259 | Kétchup 150 | Empaque (7Lb)
260 | Maiz en Lata 450 | Lata (15 Onzas)
261 | Mantequilla 150 | Tarro (5 Lb)
262 | Mayonesa 150 Empaque (8
Lb)
Mermelada Empaque 20
1.
263 Varios Sabores 300 Onzas
264 | Petit Pois 900 | Lata (15 Onzas)
265 |Sardina 600 | Empaque (7.4
Onzas)
266 | Canela Entera 35| Libra
WM-27 Especias 267 |Jengibre 120 | Libra
- e
sped 268 | Orégano entero 60 | Libra
269 | Vainilla Blanca 15| Galdén
270 | Habichuela Pinta 1.200 | Libra
JVM-28 Legumbres 271 | Habichuela Roja 1.200| Libra
272 | Lentejas 600 | Libra
JVM-29 Pescados 273 |Filete de bacalao 2.700| Libra
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Transparencia para el progreso
274 | Filete de dorado 5,300 | Libra
Filete de mero
275 basa 6.600 | Libra
276 | Auyama 800 | Libra
277 | Batata 8.000| Libra
278 | Guineitos Verdes 14.400 | Unidad
279 | Name 6.700 | Libra
JVM-30 Viveres 280 | Papa Selecta 7.700| Libra
281 | Platano Maduro 14.400 | Unidad
282 | Platano Verde 14.400 | Unidad
283 | Yautia Blanca 3.600| Libra
284 |Yuca encerada 4.500 | Libra
Recinto Luis Napoleon Nuiiez Molina (LNNM)
Cédigo . - No. . Unidad de
de lote Grupo Alimenticio item Producto Cantidad Medida
Jugo concentrado .
285 (Sabores varios) 300,00 Galon
Jugos Varios .
Unidad (330
LNM-31 Bebidas 286 |Sabores (330 ML 20.000,00 | ML)
C/Sorbete) T
Empaque
287 | Malta 20.000,00 Plastico (8
0z)
288 Arroz Premium Saco (125
Selecto 600,00 | Lb)
Avena en .
289 |\ ojuelas 400,00 | H1P"@
. Empaque
290 | Coditos 240,00 | (10 Lb)
. Empaque
291 |Espagueti 500,00 | (10 Lb)
LNM-32 Carbohidratos y Cereales
292 | Galletas de Avena 30.000,00 Unidad
Empaque
293 | Galletas de Soda 1.000,00 | (20/1)
. , Empaque
2
94 | Harina de Maiz 50,00 (5Lb)
Muffins de Harina .
295 | je Maiz 30.000,00 | UMdad
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SNCC.P.003 - 7 PUBLICAS

Transparencia para el progreso

Pan Cuadrado .
2% | gjanco 1.000,00 | 182 (30/1)
Pan Cuadrado .
297 Integral 200,00 Viga (30/1)
298 | Pan de Agua 16.000,00 Unidad
299 | Pan de Hot Dog 10.000,00 Unidad
300 |Pan Sobado 60.000,00 Unidad
Empaque
301 |Pasta de Lasagna 400,00 (300
Gramos)
Empaque (10
302 | Penne 50,00 | Lb)
Chuleta de Cerdo
303 | Fresca (Center 3.000,00 Libra
Cut)
Filete de Cerdo .
304 Fresco 5.000,00 Libra
Filete de Res .
305 | b emium 5.000,00| -P"

Jamon Cocido de .
306 | erdo Tipo Picnic | 8.000,00 | "2

Longaniza de

307 Cerdo Selecta 5.000,00 Libra

Molida de Res .
LNM-33 Carnes 308 | b emium 3.000,00 | P2

Muslo de Pollo

309 |Deshuesado 6.000,00 Libra
(Empacado)
Pechuga de Pollo .

310 1 esca 6.000,00 | "2
Pollo Entero .

311 1 esco 10.000,00 | P2
Salami Super .

312 1 hecial 5.000,00| -P"@

313 Salchichas de Paquete
Cerdo 800,00 | (32/1)
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Transparencia para el progreso
314 Salchichas de Paquete
Pollo 500,00 | (30/1)
315 |Tocineta Fresca 280,00 Libra
316 Aceite de Olivo Frasco (5
Extra Virgen 50,00 | Litros)
317 | Aceite de Soya 1.500,00 Galdén
318 | Agrio de Naranja 150,00 Galdn
. Empaque
1 I
319 |Sal de Cocina 200,00 | (10 Lbs)
320 Salsa Bolognesa Empaque (7
(Pizza) 100,00 | Libras)
321 |Salsa China 80,00 Galdn
. Salsa de Tomate Empaque 7
LNM-34 22
3 Condimentos 3 para Cocinar 1.000,00 | Lb
323 Sazén en Polvo Empaque (5
Completo 800,00 | Lb)
324 | Sazén Liquido 150,00 Galdn
325 |Sopita 50,00 Caja 240/1
326 |Vinagre de Cocina 200,00 Galdn
327 Vino Blanco para (Frasco 700
Cocinar 150,00 | ML)
328 Vino Tinto para (Frasco 700
Cocinar 150,00 | ML)
329 |Crema de Leche 800,00 Litro
330 |Huevos 60.000,00 Unidad
LNM-35 Embutidos y Proteinas
331 Leche Lata (405
Condensada 400,00 | Gramos)
Lata (15
332 | Leche de Coco 800,00 | Onzas)
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Transparencia para el progreso
Funda (2200
333 |Leche en Polvo 1.000,00 | Gramos)
Lata (315
334 | Leche Evaporada 3.000,00 | Gramos)
Leche Liquida .
335 entera 2.000,00 | Htr°
Queso Blanco de .
336 | i 7.000,00 | P2
337 | Queso Cheddar 1.200,00 Libra
338 | Queso Danés 1.300,00 Libra
339 | Queso Mozzarella 1.500,00 Libra
Unidad
340 Yogurt Sabores ::;):i::l:
Varios 60.000,00 bebible 8
onza)
, Lata (142
341 | Atunen Agua 1.500,00 | Gramos)
342 | Azucar Blanca 4.000,00 Libra
343 | Azucar Morena 2.000,00 Libra
344 |Café Molido 800,00 Libra
Empaque
LNM-36 | Enlatados/Empaquetados/Conservas | 345 | Cocoa 400,00 | (32 Onzas)
Frasco (312
346 | Cremora 180,00 | Gramos)
347 | Gandules 500,00 Lata (10 Lb)
348 Gelatina Sabores (ElT;aque
Varios 2.000,00
Gramos)
349 | Hongos de Lata 100,00 Lata 4 Lbs
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. Empaque
350 |Kétchup 130,00 | (7Lb)
, Lata (15
351 | Maiz en Lata 4.000,00 | Onzas)
352 | Mantequilla 200,00 Tarro (5 Lb)
Empaque (8

353 | Mayonesa 150,00 | Lb)
354 Mermelada Varios Empaque 20

Sabores 200,00 | Onzas

N Lata (15
355 | Petit Pois 500,00 | Onzas)
. Empaque
356 | Sardina 4.000,00 | (7.4 Onzas)
357 | Anis Estrellado 50,00 Libra
358 | Canela en Polvo 20,00 Libra
359 |Canela Entera 300,00 Libra
360 |Clavo Dulce 50,00 Libra
361 |Jengibre 100,00 Libra
LNM-37 Especias

362 | Malagueta 20,00 Libra

Nuez Moscada .
363 | Molida 50,00 | HPra
364 | Orégano Molido 100,00 Libra

Pimienta Negra .
365 | Molida 50,00 | LPra
366 |Vainilla Blanca 10,00 Galén
367 |Habichuela Blanca 1.000,00 Libra

LNM-38 Legumbres

368 | Habichuela Negra 1.000,00 Libra
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369 | Habichuela Pinta 3.000,00 Libra
370 | Habichuela Roja 500,00 Libra
371 |Lentejas 500,00 Libra
372 | Filete de bacalao 4.000,00 Libra
373 | Filete de dorado 4.000,00 Libra
LNM-39 Pescados
374 E!i:ue femere 4.000,00| HPr@
375 | Filete de tilapia 4.000,00 Libra
376 | Auyama 3.000,00 Libra
377 |Batata 20.000,00 Libra
378 |Name 4.000,00 Libra
379 | Papa Selecta 6.000,00 Libra
LNM-40 Viveres
380 | Platano Maduro 3.000,00 Unidad
381 | Platano Verde 90.000,00 Unidad
382 |Yautia Blanca 6.000,00 Libra
383 | Yuca encerada 26.000,00 Libra
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Cadigo No Unidad
de Grupo Alimenticio I'ter;\ Producto | Cantidad de
lote Medida

Jugo
384 concentrado Galén
(Sabores 500,00
varios)
Jugos Varios
Sabores Unidad
M-41 Bebi
v ebidas 385 | 330 ML 15.000,00 | (330 ML)
C/Sorbete)
Empaque
386 | Malta 12.000,00 | Pléstico
(8 02)
Arroz Saco
387 | Premium 1.000,00 | (125 Lb)
Selecto
Avena en .
388 || 1ojuelas 600,00 | 2"
389 | Coditos Empaque
500,00 (10 Lb)
390 | Espagueti Empaque
2.000,00 (10 Lb)
Galletas de .
391 | \vena 12.000,00 | UMd2d
UM-42 Carbohidratos y Cereales 392 Galletas de Empaque
Soda 3.000,00
(20/1)
Harina de Saco de
393 trigo 7,00|201b
Harina de Empaque
394 | \aiz 50,00 (5Lb)
Muffins de
395 Har'made 6.000,00 Unidad
Maiz
Pan
Viga
396 | Cuadrado 1.000,00 | (30/1)
Blanco
Pan
Viga
397 | Cuadrado 100,00 | (30/1)
Integral
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398 | Pan de Agua 15.000,00 Unidad
Pan de Hot .
399 1 pog 12.000,00 | Unidad
400 | Pan Sobado 16.000,00 Unidad
201 Pasta de Empaque
Lasagna 300,00 | (300
Gramos)
Empaque
402 Penne 50,00 | (10 Lb)
Chuleta de
Cerdo .
403 | ¢ resca 4.000,00 | HP"
(Center Cut)
Filete de
404 | Cerdo 13.500,00 Libra
Fresco
Filete de
405 |Res de 8,000.00 | Libra
Premium
Jamon
Cocido de .
406 | ordoTipo | 3.500,00| @
Picnic
Longaniza
407 | de Cerdo 4.000,00 Libra
Selecta
Uum-43 Carnes Molida de
408 |Res 2,000.00 | Libra
Premium
Muslo de
a09 | POl Libra
Deshuesado | 20.000,00
(Empacado)
a10 |Pehugade | oo 100.00] Libra
Pollo Fresca
Pollo entero .
M fesco 3.000,00 | P2
Salami
412 |Super 500.00 | Libra
Especial
413 Salchichas Paquete
de Cerdo 500,00 | (30/1)
Salchichas Paquete
414 de Pollo >00.00 (30/1)
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a15 | Tocineta 200.00 | Libra
Fresca
Aceite de Frasco
416 | Olivo Extra 20.00 .
. (5 Litros)
Virgen
Aceite de ,
47 1 sova 2.000,00 | 821"
Agrio de .
418 . 30.00 | Galdn
Naranja
419 (S:zlc?:a 300.00 | Empaque
(10 Lbs)
420 | Salsa China 20.00 | Galdn
Salsa de
421 | Tomate 300.00 | Empaque
UM-44 Condimentos para Cocinar 7Lb
Sazén en
422 | Polvo 500.00 | Empaque
Completo (5 Lb)
423 | 23N 250.00 | Galon
Liquido
. Caja
424 | Sopita 250,00 | 240/1
425 | Vinagrede 250.00 | Galdn
Cocina
Vino Blanco (Frasco
42 24.
6 para Cocinar 00 700 ML)
Vino Tinto (Frasco
427 24,
para Cocinar 00 700 ML)
a2g | Cremade 300.00 | Litro
Leche
429 | Huevos 60,000,00 | Unidad
Lata
a30 | eche 500.00 | (405
Condensada
Gramos)
431 Leche de 500.00 Lata (15
Coco Onzas)
UM-45 Embutidos y Proteinas Funda
Leche en
432 1,000,00 | (2200
Polvo
Gramos)
Lata
L
433 | eche 5,000,00 | (315
Evaporada
Gramos)
Leche
434 | Liquida 6,000,00 | Litro
Entera

Direccion General

CONTRATACIONES
PUBLICAS

Transparencia para el progreso
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Queso
435 |Blanco de 8,000,00 | Libra
Freir
436 | UESO 3,000,00 | Libra
Cheddar e
a37 |Ques° 3,000,00 | Libra
Danés
Queso .
438 Mozzarella 500,00 Libra
Unidad
Yogurt (Botella
439 | Sabores plastica
Varios >0.000,00 bebible 8
onza)
Lata
Atun en
440 (142
Agua 800,00 Gramos)
Azlcar .
441 | Blanca 3.000,00| -P"
Azlcar .
442 | \rorena 3.000,00| -P"
443 | Café Molido 1.000,00 Libra
Empaque
444 | Cocoa 400,00 | (32
Onzas)
Frasco
445 | Cremora 50.00 (312
UM-46 | Enlatados/Empaquetados/Conservas """ 1 Gramos)
Lata (10
446 | Gandules 200,00 | Ib)
Gelatina Empaque
447 SabF)res 500,00 | (148
Varios
Gramos)
Hongos de Lata 4
448 Lata 50,00 | Lbs
449 | Kétchup Empaque
40,00 (7Lb)
Maiz en Lata (15
430 Lata 2.000,00 | Onzas)
. Tarro (5
451 | Mantequilla 500,00 | Lb)

Transparencia para el progreso
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452 | Mayonesa Empaque
100,00 (8 Lb)
Mermelada
453 | Varios Empaque
Sabores 150,00 20 Onzas
. . Lata (15
454 | Petit Pois 400,00 | Onzas)
. Empaque
455 | Sardina 500,00 | (7.4
Onzas)
Anis .
456 estrellado 20,00 Libra
Canela en .
437 | poivo 10,00 | LPr2
Canela .
458 Entera 50,00 Libra
459 | Clavo dulce 10,00 Libra
460 | Jengibre 50,00 Libra
um-47 Especias .
461 | Malagueta 40,00 Libra
Orégano .
462 | \1olido 150,00 | HPr@
Pimienta
463 | Negra Libra
Molida 20,00
Vainilla .
464 Blanca 24,00 Galon
Vainilla .
465 Negra 5 00 Galén
Habichuela .
486 | planca 2.000,00| -P"
Habichuela .
467 | Negra 2.000,00 | P2
UM-48 Legumbres a6 | Habichuela Libra
& Pinta 10.000,00
Habichuela .
489 | poia 5.000,00 | P2
470 | Lentejas 5.000,00 Libra
Filete de .
471 1} acalao 5.000,00| -P"
Uum-49 Pescados Filete de
472 Libra
mero basa 5.000,00

Transparencia para el progreso
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473 Z'Jﬁige 2.000,00| Pr@
474 tFilllae;t;?ade 5.000,00| P"@
475 \F;ﬁrtjgo 150.000,00 | UM93d
476 | Auyama 2,000.00 | Libra
477 | Batata 10,000.00 | Libra
478 Sﬁiﬂi'ﬁos 150.000,00 | UM93d

UM-50 Viveres 479 | Name 9.000,00 Libra
480 EZl?cta 10,000.00| -°"2
481 ;?aurflcz 5,000.00 | P
482 Z::f;rada 20.000,00 | 11P"

*El Término Filete hace referencia a una lonja ancha, alargada y de poco grosor de carne,
ave o pescado, pulida y sin huesos, grasa o espinas.
**Los proveedores deberdn de cotizar en la unidad de medida solicitada en los cuadros
anteriores para cada uno de los lotes en que participen.
***Los oferentes que resulten adjudicatarios de este proceso deberdn de estar en la
disponibilidad de negociar el formato de entrega de los insumos adjudicados. Por ejemplo,
los quesos podran ser entregados en barras/paquetes transparentes de 5 libras, pero la

cotizacion debera ser por libra.

2.8.1 Ficha Técnica de Productos

A continuacidn, se anexan las fichas técnicas de los productos a adquirir en este proceso de
Licitacion. Los requerimientos que se solicitan en las fichas serdn comprobados mediante la
inspeccion de los productos entregados por los oferentes adjudicatarios. El Instituto estara
en todo su derecho de devolver los productos que no cumplan con estas especificaciones.

Véanse los anexos de las fichas técnicas.
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. Direccion General
( ) CONTRATACIONES
SNCC.P.003 - 7 PUBLICAS

Instituto Superior de Formacion Docente
X . Fecha 05/05/2016
Salomé Urena
Ficha Técnica de Productos Revisién 1

I. Datos del Producto
Nombre CHULETA DE CERDO FRESCA (Center Cut)

Pieza obtenida del dorso del cerdo, que contiene el lomo, el espinazo y

Descripcion .
las costillas.

Duracion 1 Semana

Debidamente refrigerado con una temperatura promedio de 7 Grados

Almacenamiento ,
Celsius

Envase Empaque transparente y herméticamente cerrado.

Il. Requisitos Generales

La chuleta de cerdo fresca deberd ser con corte del centro (Center Cut) y rebanada.

lll. Requisitos Fisicos

Debidamente rebanado y mantenerse a una temperatura estimada de o a 7 Grados Celsius.

Caracteristica ‘ Descripcion ‘
Aspecto Aspecto caracteristicas sin evidencia de maltrato o putrefaccion.
Color Caracteristicas de este corte, rojizo
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Transparencia para el progreso

Instituto Superior de Formacion Docente
Salomé Ureha

Fecha

05/05/2016

Ficha Técnica de Productos

Revisidn

1

I. Datos del Producto ‘

Nombre Yogurt (Sabores Varios) Empaque Individual 8 onzas

Producto obtenido a partir de la fermentacién controlada, acido lactico
Descripcion de la leche de vaca, por medio de 2 microorganismos, los cuales son:
Lactobacillus Bulgaricus y Estreptococos Thermophilus.

De acuerdo a las condiciones de almacenamiento refrigerado y deberan

Duracién o . .

ser especificadas por el proveedor mediante fecha de vencimiento.
Almacenamiento Debidamente refrigerado.
Envase Envase de plastico que proteja el contenido y herméticamente cerrado.

Il. Requisitos Generales

Producto obtenido de la fermentacion bacteriana de la leche.

lll. Requisitos Fisicos-Quimicos

Yogurt con un promedio de 15% de carbohidratos, 5.13% de Proteinas, 2.80% de Lipidos o Grasa, 76%
de Agua y aproximadamente 120 calorias por cada 100 gramos.

Caracteristica ‘ Descripcion ‘
Aspecto Caracteristico del producto.
Color Sabores varios
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( ) CONTRATACIONES
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Instituto Superior de Formacion Docente
X . Fecha 05/05/2016
Salomé Urena
Ficha Técnica de Productos Revisién 1

|. Datos del Producto

Nombre QUESO DANES
Descripcion Es el producto obtenido por la coagulacién de leche pasteurizada.
Duracién De acuerdo a las condiciones de almacenamiento refrigerado y deberdn
ser especificadas por el proveedor.
Almacenamiento Refrigerado.
Con envoltura de plastico, debidamente selladas y sin muestras de
Envase

roturas.

Il. Requisitos Generales

El queso danés deberd presentar consistencia dura, con un color blanco hueso uniforme. Debe estar
recubierto por parafina, tela u otro material adecuado para su conservacion.

lll. Requisitos Fisicos-Quimicos

Contenido graso que oscila los 30% o 45% del peso neto.

Caracteristica ‘ Descripcion ‘
Aspecto Pasta de queso danés fresco y sano.
Color Color blanco hueso.
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( ) CONTRATACIONES
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Instituto Superior de Formacion Docente

, ~ Fecha 05/05/2016
Salomé Urena

Ficha Técnica de Productos Revisién 1

I. Datos del Producto ‘

Nombre MANTEQUILLA

Producto graso derivado de la crema de leche de vaca higienizada, que
Descripcion se presenta en forma de emulsidn, con adicién de sal (calidad
alimentaria)

De acuerdo a las condiciones de almacenamiento refrigerado y deberdn

Duracién .

ser especificadas por el proveedor.
Almacenamiento Fecha de Vencimiento debidamente identificada en empaque.
Envase Envase de plastico que proteja el contenido

Il. Requisitos Generales

El color deberd ser un amarillo palido uniforme. Envasada en Recipientes adecuados, herméticamente
cerrados y faciles de manejar y almacenar.

lll. Requisitos Fisicos-Quimicos

La Mantequilla debera tener una humedad maxima (porcentaje en masa) de 16% y materia grasa
proveniente de la crema de leche (porcentaje en masa) minimo de 80%.

Caracteristica ‘ Descripcion ‘
Aspecto La mantequilla en perfecto estado presenta un aspecto brillante, mate,
P untuosa y cremosa.
Color Amarillo uniforme
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X . Fecha 05/05/2016
Salomé Ureiia
Ficha Técnica de Productos Revision 1

|. Datos del Producto
Nombre CANELA EN ASTILLAS

La canela es la zona interna de la corteza del arbol canelo (Cinnamomum Verum)
Descripcion perteneciente a la familia de las Lauraceas. Se utiliza para mejorar el sabor y aroma de
los alimentos.

Duracion De acuerdo a las condiciones de almacenamiento.

Almacenamiento Lugar a temperatura ambiente, higiénica, limpio y seco.

El envase de la canela debera ser de un material grado alimenticio, transparente, que

Envase .
permita observar el producto.

Il. Requisitos Generales

La canela en astillas debe ser genuina, sana, libre de materias extrafias y de partes de la panta de origen.

lll. Requisitos Fisicos-Quimicos

La canela debera tener una humedad maxima de un 14%.

Caracteristica ‘ Descripcion
Aspecto Forma de astillas de la corteza del arbol del origen, con color uniforme, libre de materias
P extrafas.
Color Marrdn rojizo.
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Instituto Superior de Formacion Docente
X . Fecha 05/05/2016
Salomé Urena
Ficha Técnica de Productos Revisién 1

|. Datos del Producto

Nombre QUESO CHEDDAR
Descripcion Es el producto obtenido por la coagulacién de leche pasteurizada.
Duracién De acuerdo a las condiciones de almacenamiento refrigerado y deberdn
ser especificadas por el proveedor.
Almacenamiento Refrigerado.
Con envoltura de plastico, debidamente selladas y sin muestras de
Envase

roturas.

Il. Requisitos Generales

El queso cheddar debera presentar consistencia dura, con un color anaranjado uniforme. No debe
presentar ojos debido a la formacidon de gas. Debe estar recubierto por parafina, tela u otro material
adecuado para su conservacion.

lll. Requisitos Fisicos-Quimicos

El queso Cheddar debera tener una humedad (porcentaje en masa) maximo de 39, materia de grasa
(porcentaje en masa en extracto himedo) minimo de 33, un minimo de 25% en Proteina y extracto
seco (porcentaje en masas) de minimo 61%.

Caracteristica ‘ Descripcion ‘
Aspecto Pasta de queso cheddar fresco y sano.
Color Amarillo paja palida a oscura hasta llegar a anaranjado.
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I. Datos del Producto ‘
Nombre PLATANO VERDE

_— Producto obtenido de plantas de la variedad del género Musa destinado
Descripcion

al consumo.
Duracion De acuerdo al consumo y condiciones de almacenamiento.
Almacenamiento Libre de humedad y calor, condiciones higiénicas.

Los platanos deberan ser entregados a granel en los Recintos. Si se
Envase utilizan sacos u otro tipo de envase, deberdn estar limpios y secos, libres
de sustancias contaminantes.

. .

Il. Requisitos Generales

Los platanos deberan tener una coloracién verde uniforme (sin madurar), sin grietas, rayas profundas
ni huellas de ataques de plagas o enfermedades. No deben presentar signos de dafios por humedad
excesiva o exceso de refrigeracion.

. e 7 .

Ill. Requisitos Fisicos

Platanos con un peso minimo de 200 gramos.

Caracteristica ‘ Descripcion

Aspecto Bien formado, con el pedunculo intacto.

Color Coloracion uniforme verde, sin madurar.
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I. Datos del Producto
Nombre FILETE DE BACALAO

Es el producto proveniente de la carne del pez bacalao, al cual se le ha
Descripcion eliminado la mayor parte del agua por medio de la adicidn de sal para
fines de conservacion.

Duracion Semanal
Almacenamiento Libre de humedad y buenas condiciones higiénico - sanitarias.
Envase Fundas (bolsas) de polietileno transparente.

Il. Requisitos Generales

El producto se presenta como lonjas de pescado seco y salado que se obtienen mediante cortes
paralelos a la espina dorsal, una vez retirado las aletas, espinas principales y la pared central. Debe
presentar un aspecto uniforme, con las lonjas integras, sin flecos o trozos sueltos.

lll. Requisitos Fisicos

Lonjas debidamente cortadas.

Caracteristica ‘ Descripcion ‘
Uniforme, con las lonjas enteras, sin flecos ni trozos del filete. Consistencia
Aspecto .
firme al tacto.
Color No debe presentar coloracion rojiza propia asociada a presencia de
microorganismos haloéfilos.
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|. Datos del Producto

Nombre AVENA EN HOJUELAS

Descripcion Producto que se obtiene al cortar, cocer y rolar la avena en grano.
Duracion Fecha de vencimiento debidamente especificada
Almacenamiento Condiciones higiénicas, sanitarias y ambientales

Envase Los envases deberan ser de un material que proteja el contenido.

Il. Requisitos Generales

La avena en hojuela debera elaborarse a partir de granos de avena descascarados, sanos y limpios,
exentos de materia terrosa y en perfecto estado de conservacion.

lll. Requisitos Fisicos-Quimicos

Humedad Mdaxima de 12%, un minimo de 13.6 de Proteinas, un maximo de 2.3% de Fibras y un
maximo de 10% en Grasa.

Caracteristica ‘ Descripcion
Aspecto Cascara y cuticula normal, limpia e intacta

Cascara de color uniforme, blanco. La clara de consistencia gelatinosa,

Color . .
transparente y la yema de color amarilla y sin manchas.
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|. Datos del Producto
Nombre HUEVOS

Producto de la gallina con altos nutrientes y parte esencial de la dieta

Descripcion brindada a los estudiantes del ISFODOSU.

Duracion 15 Dias en condiciones de almacenamiento adecuadas.

Condiciones higiénicas, sanitarias y ambientales (temperatura de 21 a

Almacenamiento 25 Grados Celsius y humedad)

Los envases deberan ser de un material resistente a los golpes como

Envase o
contenedores plasticos.

Il. Requisitos Generales

Los huevos deberdn ser frescos y limpios. Estaran libres de suciedad, sangre o excremento. El
cascarén no debe estar fracturado. Los huevos no deben tener disco germinal desarrollado ni estar
incubados.

lll. Requisitos Fisicos-Quimicos

Los huevos adquiridos en esta Licitacion deberan ser de Grado A o Super Grandes con un peso
comprendido entre 55 - 60 Gramos y un PH 7.6 entre 8.5.

Caracteristica ‘ Descripcion
Aspecto Cascara y cuticula normal, limpia e intacta

Cascara de color uniforme, blanco. La clara de consistencia gelatinosa,

Color . .
transparente y la yema de color amarilla y sin manchas.
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I. Datos del Producto ‘
Nombre LECHE EN POLVO

La leche en polvo o leche deshidratada es la deshidratacion de la leche
pasteurizada. Este proceso de lleva a cabo en torres especiales de
atomizacion, en donde el agua que contiene la leche es evaporada,
obteniendo polvo.

Descripcion

Duracion 6 Meses

Bolsa de pldstico o polipropileno herméticamente cerrada y que asegure

Almacenamiento .
un adecuado manejo luego de aperturar la funda.

Envase Bolsa de plastico o polipropileno

Il. Requisitos Generales

Polvo blanco amarillento rico en vitamina A y D3 con las propiedades naturales de la leche que
aseguren una correcta alimentacion.

lll. Requisitos Fisicos-Quimicos

Textura arenosa con un PH promedio de 6.5 a 6.7, con Vitamina Ay D3, con una temperatura
promedio entre 26 - 32 grados Celsius.

Caracteristica ‘ Descripcion ‘
Aspecto Textura arenosa, PHde 6.5a 6.7
Color Blanco amarillento que conserva las propiedades naturales de la leche.
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I. Datos del Producto ‘

Nombre LECHE CONDENSADA
Es un producto alimenticio elaborado a partir de leche a la que se le ha
Descripcion evaporado agua y agregado azlcar, lo que resulta en un producto
espeso.
Duracién 1 Mes
Almacenamiento Debidamente almacenado, asegurando su correcto manejo.
Envase Envase de hojalata o aluminio que asegure su correcto resguardo.

Il. Requisitos Generales

gelatina, helados, galletas y/o pasa bocas.

Producto elaborado en las plantas de lacteos y utilizado para la elaboracién de postres, ya sea

Su composicion Nutricional tiene un aproximado de 56 gramos de carbohidratos, 8 gramos de
Proteina, 9.30 gramos de Lipidos o Grasa y 25 gramos de agua.

Caracteristica ‘ Descripcion ‘
Aspecto Textura espesa acuosa
Color Color Cremoso
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|. Datos del Producto

Nombre CARNE MOLIDA DE RES PREMIUM
El embutido de carne molida es carne triturada apta para el consumo
Descripcion humano, exenta de aditivos alimentarios, proteina vegetal y amilaceas
de primera.
Duracién 1 Semana

Envase de plastico u otro material herméticamente cerrado.

Almacenamiento . . . . o
Debidamente refrigerado para evitar putrefaccion o dafios a la carne.

Envase de plastico o polietileno y otro material herméticamente

Envase
cerrado.

Il. Requisitos Generales

El embutido de carne molida es carne triturada apta para el consumo humano, exenta de aditivos
alimentarios, proteina vegetal y amildceas de primera.

El producto debe cumplir los siguientes requisitos fisicoquimicos con un PH (a 20 Grados Celsius)
entre 5.4y 6.1, con un promedio de 16 gramos de Proteina por porcion.

Caracteristica \ Descripcion \
Aspecto Textura suave y humeda
Color Color rojo oscuro caracteristico de la carne de vacuno
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Ficha Técnica de Productos Revision 1
I. Datos del Producto ‘
Nombre FILETE DE CERDO

El Filete de Cerdo corresponde a la separacion del esqueleto de la

Descripcion
chuleta centro ya que se encuentra adosada a una de sus puntas.

Duracion 3 Semanas

Envase de plastico u otro material herméticamente cerrado.

Almacenamiento . . . . o
Debidamente refrigerado para evitar putrefaccién o dafios a la carne.

Envase de plastico o polietileno y otro material herméticamente
cerrado.

Il. Requisitos Generales

El filete de cerdo deberd tener ausencia de olores asociados a la descomposicidon (rancio o acido),
ausencia de viscosidad amarilla o verdosa y ausencia de elementos extrafios (tierra, piedras, insectos,
etc.)

Envase

lll. Requisito Fisico-Quimicos

Deberd tener una temperatura entre -2 a 5 grados Celsius, con una humedad maxima de 70%, un PH
entre 5.7 y 6.2, un maximo de 6% de gras y un maximo de 20% de Proteina.

Caracteristica \ Descripcion \
Aspecto Superficie brillante y himeda, con firmeza o terneza a la puncién manual
Color Color rojizo peculiar de este corte.
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Salomé Urena

Ficha Técnica de Productos Revisién 1

I. Datos del Producto ‘

Nombre FILETE DE TILAPIA

Descripcion El Filete de Tilapia proviene del pescado Tilapie Mossambica.

Duracion 2 Semanas

Envase de plastico u otro material herméticamente cerrado.

Almacenamiento . . . .. o
Debidamente refrigerado para evitar putrefaccion o dafios al pescado.

Envase de plastico o polietileno y otro material herméticamente
cerrado.

Il. Requisitos Generales

El Filete debera estar debidamente fileteado sin piel. Deberd encontrase libre de toxinas, residuos
guimicos y toxinas.

Envase

lll. Requisito Fisico-Quimicos

Con un peso neto entre 85 - 140 gramos, 21 gramos de Proteina, 0 gramos de Carbohidratos, entre 2
y 3 gramos de grasa, 6 mg de Hierro y 10 mg de Calcio.

Caracteristica \ Descripcion \
Aspecto Textura Fina
Color Rojizo palido
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Ficha Técnica de Productos Revisién 1

I. Datos del Producto ‘

Nombre FILETE DE MERO BASA

Descripcion Carne de pescado debidamente fileteado y limpio.

Duracion 2 Semanas

Envase de plastico u otro material herméticamente cerrado.

Almacenamiento . . . . o
Debidamente refrigerado para evitar putrefaccién o dafios a la carne.

Envase de plastico o polietileno y otro material herméticamente
cerrado.

Il. Requisitos Generales

El Filete de Basa debera estar libre de materiales extrafios y riesgos fisicos y textura firme.

Envase

lll. Requisito Fisico-Quimicos

Libre de Vibrio Cholerae, de toxinas, libre de contaminacién microbioldgica que puedan alterar la
inocuidad del producto y ocasionar dafios a la salud del consumidor. Con un PH de aproximadamente

6.6a7.1
Caracteristica \ Descripcion \
Aspecto Aspecto firme y suave
Color Rojizo palido
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Ficha Técnica de Productos Revisién 1

|. Datos del Producto
Nombre SARDINAS

Pescado proveniente de la Sardina Pilchardus que suele hacerse en un

Descripcion ) . S
P medio de aceite vegetal o medio acido.

Duracidn 6 Meses

Almacenamiento Caja de 24 Latas de 15 Onzas

Envase de hojalata, aluminio u otro material (latas) que asegure una

Envase ., .
adecuada conservacién de la sardina

Il. Requisitos Generales

Sardinas enlatadas limpias de las tripas e interiores.

lll. Requisito Fisico-Quimicos

Alimento graso y saludable rico en omega 3 y vitamina D. Las conservas suelen tener diversas piezas
gue rondan aproximadamente los 15 a 30 gramos por pieza. Contiene alrededor de 140 calorias, 20
gramos de proteinas y 7 gramos de grasas.

Caracteristica ‘ Descripcion ‘
Aspecto Pez pequefio y con apariencia aceitosa.
Color Color grisaceo en aceite vegetal o medio acido.
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|. Datos del Producto
Nombre PLATANO MADURO

Producto obtenido de plantas de la variedad del género Musa Padisiaca
Descripcion destinado al consumo con un grado de madurez en donde la totalidad
de la superficie es de color rojizo.

Duracion De acuerdo al consumo y condiciones de almacenamiento.

Almacenamiento Libre de humedad y calor, condiciones higiénicas.

Los platanos maduros deberdn ser entregados a granel en los Recintos.
Envase Si se utilizan sacos u otro tipo de envase, deberdn estar limpios y secos,
libres de sustancias contaminantes.

Il. Requisitos Generales

Es una falsa baya epigina de 17 a 19 cm de largo y hasta 5 de diametros que forma un racimo
compacto. Estd cubierto por un pericarpio coridceo amarillo intenso, rojo o bandeado verde y blanco
al madurar. Es de forma linea o falcada, entre cilindrica y marcadamente angulosa. El extremos basal

se estrecha abruptamente hacia un pedicelo de 1 a 2 cms.

lll. Requisitos Fisicos

Con superficie lisa, sin sefiales de deshidratacion, maltrato o friccion por golpes o cortaduras, sin
cavidades negras y profundas en la punta apical, sin rajaduras en la corteza. Debe estar duro y firme al
tacto, uniforme en toda la superficie, la pulpa suave y esponjosa sin nervadura gruesa y paluda en el
centro. Clasificados como grande con un peso minimo de 250 gramos.

Caracteristica ‘ Descripcion ‘
Aspecto Superficie lisa, sin maltrato
Color De color amarillo intenso, rojo o bandeado verde
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|. Datos del Producto
Nombre YUCA ENCERADA

Tubérculo, Planta arbustiva que alcanza una altura de 90 a 18 cms, de la
Descripcion familia agavaceas, de hojas verdes, largas y puntiagudas, desarrolladas
en forma de mata en el extremo de un grueso tronco marrén.

Duracidn 1 Semana

Almacenamiento Temperatura promedio

Debera ser entregada a granel en los Recintos en cuestidn. En caso de
Envase utilizar un saco u otro envase que evite el maltrato del producto a
entregar.

Il. Requisitos Generales

Alimento fdcil de digerir con una corteza de color marrén oscuro o pardo y de aspecto lefioso,
mientras que su interior es de color blanco.

lll. Requisitos Fisicos

La raiz contiene hasta un 40% de hidratos de carbono complejos (almidén, sobre todo). Es digestiva,
emoliente (suavizante y antiinflamatoria) y astringente. Con un promedio de Proteinas por de 3.2
gramos, 48 mg de vitamina Cy 0.3 gramos de vitamina B6.

Caracteristica ‘ Descripcion ‘
Aspecto Lefioso
Color Color marrén oscuro o pardo y por dentro blanco.
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I. Datos del Producto ‘

Nombre PAPA

Producto que proviene de la planta perteneciente a la familia e las

Descripcion , S -
solanaceas originaria de Sudamérica.

Duracidn 2 Semanas

Debidamente almacenada segun las caracteristicas de este producto

Almacenamiento . o
para evitar el dafio

Debera ser entregada a granel en los Recintos en cuestidn. En caso de
Envase utilizar un saco u otro envase que evite el maltrato del producto a
entregar.

Il. Requisitos Generales ‘

Las papas son una fuente esencial de energia con un alto contenido de carbohidratos. Con color
marrdn que no presente heridas, dafios o lesion grave o leve, podredumbre, corazén negro, color
verdeado, brotado, deformado o sarna comun.

lll. Requisitos Fisicos-Quimicos

Papas catalogadas como grande con un didmetro entre 55 a 85 mm, y un peso aproximado entre 150
a 350 gramos

Caracteristica ‘ Descripcion ‘
Aspecto Liso, sin presentar dafios o alteraciones graves
Color Color marrén
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I. Datos del Producto ‘

Nombre NAME

Es una de varias especies de la planta de género Dioscdérea, nativo a

Descripcion . . e
P regiones calidad de ambos hemisferios.

Duracidn 2 Semanas

Debidamente almacenada segun las caracteristicas de este producto

Almacenamiento . o
para evitar el dafio

Debera ser entregada a granel en los Recintos en cuestidn. En caso de
Envase utilizar un saco u otro envase que evite el maltrato del producto a
entregar.

Il. Requisitos Generales ‘

Tubérculo tropical cuya parte expuesta es en forma enredada. La parte carnosa debera tener una
tonalidad entre blanca a amarilla y la piel color chocolate oscura.

lll. Requisitos Fisicos-Quimicos

Fresco y limpios con un peso promedio por pieza de 1 libra a 6.5 libras. Se caracterizara por su raiz
comestible, uniforme con dedos regulares sin crecimientos inusuales. El iame debera estar libre de
tierra, sin arrugamientos superficiales, sin infeccién por hongos, dafos causados por insectos y sin

germinar.
Caracteristica ‘ Descripcion ‘
Aspecto El iame debera estar libre de tierra, sin arrugamientos superficiales, sin
P infeccidn por hongos, dafios causados por insectos y sin germinar.
Color La parte carnosa debera tener una tonalidad entre blanca a amarilla y la piel

color chocolate oscura.

El ISFODOSU se reserva el derecho de realizar pruebas en laboratorios para verificar el
cumplimiento de productos que se entiendan no cumplan con las especificaciones de las
fichas técnicas.
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2. 9 Duracion del Suministro

La Convocatoria a Licitacidon se hace sobre la base de un suministro para un periodo de 12
Meses o hasta su consumo, contados a partir de la fecha de adjudicacién, conforme se
establezca en el Cronograma de actividades.

2.10 Programa de Suministro

Los pedidos se realizaran en el lugar indicado por la Entidad Contratante, en los recintos
indicados anteriormente y conforme al cronograma de entrega establecido.

Los oferentes que sean adjudicados en este proceso, deberdn realizar la entrega de los
productos en el lugar en donde esté ubicado el Recinto del Lote en el que participé y fue
adjudicado. Véase el Anexo 1 sobre Ubicacion Geogrdfica de Recintos.

Ubicacion Provincia Teléfono
Calle Leonardo Da
Vinci, esq. Caonabo,
Urbanizacion
Renacimiento.
Avenida Republica de
Ecuador, esquina
Correa y Cidrdn,
Sector Honduras.

Carretera Mella Km. 2

Recinto

Recinto Félix Evaristo
Mejia

809-334-1832 /

Santo Domingo 809-412-4447

Recinto Eugenio
Maria de Hostos

809-534-7628 /

Santo Domingo 809-534-6000

Recinto Juan Vicente

% Barrio La

San Pedro de

809-529-3838 /

Moscoso , Macoris 809-526-7262
Cerveceria.
Reci Lui
Na f)client;cr? Nlljjlrflez Carretera Duarte Licey al Medio, 809-580-7152 /
P . Kilometro 10 %. Santiago 809-580-7224
Molina
Recinto U,ranla Calle Coldn #1, Sector SanJuandela 809-557-2970
Montas Manoguayabo. Maguana

Del total de alimentos asignados por Recintos (Véase Anexo 2 sobre Lotes por Recintos),
los proveedores ganadores realizaran entregas semanales, quincenales o mensuales de los
productos en las localidades por Recinto, a solicitud. Las cantidades a entregar en cada
pedido, seran negociadas con los proveedores adjudicados.
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2.11 Presentacion de Propuestas Técnicas y Econdmicas “Sobre A” y “Sobre B”
Las Ofertas se presentaran en un Sobre cerrado y rotulado con las siguientes inscripciones:

NOMBRE DEL OFERENTE

(Sello social)

Firma del Representante Legal

COMITE DE COMPRAS Y CONTRATACIONES

Instituto Superior de Formacion Docente Salomé Ureia

Referencia: ISFODOSU-CCC-LPN- 2019-0009 4

Direccion: C/Caonabo Esq. Leonardo Da Vinci, Sector El
Renacimiento

Teléfono: 809-482-3797

Este Sobre contendrd en su interior el “Sobre A” Propuesta Técnica y el “Sobre B” Propuesta
Econdmica.

Ninguna oferta presentada en término podrd ser desestimada en el acto de apertura. Las
que fueren observadas durante el acto de apertura se agregaran para su andlisis por parte
de los peritos designados.

2.12 Lugar, Fecha y Hora

La presentacion de Propuestas “Sobre A” y “Sobre B” se efectuard en acto publico, ante el
Comité de Compras y Contrataciones y el Notario Publico actuante, en el Departamento
Juridico del Instituto Superior de Formacion Docente Salomé Urefia ubicado en la Calle
Caonabo, Esq. Leonardo Da Vinci, Sector el Renacimiento, se recibiran los sobres hasta las
10:30 AM del dia previamente citado de acuerdo al Cronograma de la Licitacién y sélo podra
postergarse por causas de Fuerza Mayor o Caso Fortuito definidos en el presente Pliego de
Condiciones Especificas.

Los “Sobres B” quedaran bajo la custodia del Consultor Juridico de la institucidén, en su
calidad de Asesor Legal del Comité de Compras y Contrataciones hasta la fecha de su
apertura, conforme al Cronograma establecido.

La Entidad Contratante no recibird sobres que no estuviesen debidamente cerrados e
identificados segun lo dispuesto anteriormente.

4 La referencia corresponde al nombre de la institucién-Comité de Compras y Contrataciones-Licitacion
Publica Nacional, Licitacién Publica Internacional o Licitacion Restringida- Afio- nimero secuencial de
procedimientos llevados a cabo.
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2.13 Forma para la Presentacion de los Documentos Contenidos en el “Sobre A”

Los documentos contenidos en el “Sobre A” deberadn ser presentados en original
debidamente marcado como “ORIGINAL” en la primera pagina del ejemplar, junto con 1
fotocopia simple del mismo, debidamente marcada, en su primera pdagina, como “COPIA”
y adicionalmente deberan entregar un CD o USB, con los documentos correspondientes al
Sobre A. El original y las copias deberdn firmarse en todas las pdginas por el Representante
Legal, debidamente foliadas y deberdn llevar el sello social de la compaiiia.

Los documentos a presentar en el Sobre A son los que se encuentran detallados en el
numeral 2.14, los cuales deberan ser presentados en el mismo orden, debidamente
identificados y encuadernados.

El “Sobre A” debera contener en su cubierta la siguiente identificacién:

NOMBRE DEL OFERENTE/PROPONENTE

(Sello Social)

Firma del Representante Legal

COMITE DE COMPRAS Y CONTRATACIONES

Inst Superior de Formacién Docente Salomé Urefia
PRESENTACION: OFERTA TECNICA

REFERENCIA: ISFODOSU-CCC-LPN- 2019-0009

2.14 Documentacion a Presentar

A. Documentacioén Legal:

1. Formulario de Informacion sobre el Oferente (SNCC.F.042). Es obligatorio que
en este formulario se especifique la direccion del proveedor, que luego sera
visitado en el proceso de evaluacidn técnica.

2. Formulario de Presentacion de Oferta (SNCC.F.034)

3. Registro de Proveedores del Estado (RPE) actualizado.

B. Documentacion Financiera:
1. Estados Financieros ultimos dos (2) ejercicios contables consecutivos.

C. Documentacién Técnica:
1. Oferta Técnica (conforme a las especificaciones técnicas suministradas). (NO
SUBSANABLE)
a. Fotografias acolory legibles de los productos ofrecidos, identificados con
el nombre que corresponda.
2. Certificacién emitida por la Direccion General de Impuestos Internos (DGlI),
donde se manifieste que el Oferente se encuentra al dia en el pago de sus
obligaciones.
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3. Certificacion emitida por la Tesoreria de la Seguridad Social (TSS), donde se
manifieste que el Oferente se encuentra al dia en el pago de sus obligaciones de
la Seguridad Social y copia de la ultima cotizacién TSS.

4. Declaracion Jurada (en original) donde se manifieste que no se encuentra
afectado por las prohibiciones establecidas en el Articulo de la Ley 340-06, de No
Juicio Judicial Pendiente.

5. Constancia de propiedad o contrato de arrendamiento del Local donde opera el
Oferente.

6. El oferente debera entregar una constancia de compromiso para realizar los
transportes de la mercancia a los diferentes Recintos en los Lotes que le sean
adjudicados. En esta constancia de compromiso deberd de especificarse la
distancia a la cual se encuentra el local principal del proveedor, del Recinto en
cuestion.

7. Tres (3) Certificaciones de Clientes de clientes a los cuales se le hayan servido
servicios similares en los ultimos dos afos.

8. En caso de personas juridicas, se requieren de manera adicional los documentos
societarios, registrados en la Cdmara de Comercio y Produccidon que
corresponda:

a. Estatutos de la Compaiiia

b. Lista de Nomina de Accionista, actualizada.

c. Ultima Asamblea, actualizada de los ultimos dos afios.
d. Registro Mercantil, actualizado.

e. Copia de cédula del Representante

9. Otros Documentos Requeridos:

a. Cddigo de Lotes en los cuales participa el Oferente (sin especificar el
monto de la oferta).
Permiso Sanitario (Si aplica).
c. Fotografias del local y equipos requeridos segun tipo de alimento por
Lote.
i. Espacio de Almacenamiento para todos los productos.
ii. Maquinarias para los grupos alimenticios de Carnes, Pescado y
Proteinas.
iii. Diferentes dreas internas de la planta fisica en operacién

La Documentacion requerida deberd estar ordenada conforme a como lo detallamos en el
pliego, con separadores de hojas en la que se pueda identificar cada documento, por ej.:

Si el separador dice TSS, luego de este deberad ir colocada la certificacion de TSS.

Toda la documentacion debe estar en carpetas de tres hoyos. Deberd tener un indice y las
hojas deben estar numeradas y selladas.
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Para los consorcios:
En adicidn a los requisitos anteriormente expuestos, los consorcios deberan presentar:
1. Original del Acto Notarial por el cual se formaliza el consorcio, incluyendo su
objeto, las obligaciones de las partes, su duracion la capacidad de ejercicio de
cada miembro del consorcio, asi como sus generales.
2. Poder especial de designacién del representante o gerente Unico del Consorcio
autorizado por todas las empresas participantes en el consorcio.

INFORMACION IMPORTANTE

A) El ISFODOSU realizard una visita técnica a los proveedores que oferten en el
proceso luego de aperturado el SOBRE A, con la finalidad de revisar las condiciones
del local, asi como el manejo de los alimentos. Esta visita sera parte integra del
proceso de evaluacidon de la Comisiéon Evaluadora y los criterios a tomarse en
cuenta son especificados en el apartado de Criterios de Calificacion de este Pliego
de Condiciones.

a. El oferente acepta las inspecciones de la Entidad Contratante a las
instalaciones en donde se prepararan los alimentos durante el proceso de
la licitacion, con el objetivo de verificar la idoneidad de la infraestructura,
las condiciones de higiene y la manipulacion de los alimentos (incluyendo
el almacenamiento, empaque, despacho vy distribucion). Serdn
observados durante la inspeccion, a modo enunciativo y no limitativo, los
aspectos indicados en el acapite de evaluacion de ofertas.

b. Los Oferentes que resulten adjudicatarios aceptan las inspecciones
periodicas de la Entidad Contratante en las instalaciones en donde se
prepararan los alimentos, con el objetivo de verificar si el proveedor
mantiene durante la ejecucién del contrato los aspectos de idoneidad en
la infraestructura, las condiciones de higiene y la manipulacién de los
alimentos (incluyendo el almacenamiento, empaque, despacho vy
distribucion).

B) Los proveedores solo deberan presentar un (01) SOBRE A (Con su respectivo
original, fotocopia y USB o CD) para todos los lotes en que estén participando, Y
deberan anexar el listado de los Lotes en los cuales estard participando.

C) Los oferentes deberan presentar UN (1) SOBRE B por Lote (debidamente sellado)
con sus respectivas copias (1 Original y 1 fotocopia simple). La Garantia de
Seriedad de Oferta podra ser presentada de forma total, con un original en uno de
los lotes y copia en cada uno de los demas lotes, o por separado para cada Lote. El
cumplimiento del 1% sera validado por la Comision Evaluadora luego del Acto
Publico. Los proveedores que no presenten su oferta econdmica en sobres
separados por Lote o que fallen en agregar la Garantia de Seriedad de Oferta para
algun lote, seran automaticamente descalificados para el lote en cuestion.
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2.15 Forma de Presentacion de las Muestras de Alimentos

Para los fines de la presente licitacidn los oferentes no deberan presentar muestras de los
alimentos conjuntamente con la Oferta Técnica. Las muestras de los alimentos
seleccionados por el ISFODOSU serdn requeridas solo a los adjudicatarios, previo a la firma
de los contratos y deberdn de corresponderse con las fichas técnicas publicadas en este
pliego de condiciones.

2.16 Presenta
cion de la Documentacion Contenida en el “Sobre B”

A) Formulario de Presentacion de Oferta Econdmica (SNCC.F.33), presentado en Un
(1) original debidamente marcado como “ORIGINAL” en la primera pagina de la
Oferta, junto con 1 fotocopia simple de la misma, debidamente marcadas, en su
primera pagina, como “COPIA” y adicionalmente, deberan entregar un CD o USB
con los documentos correspondientes al Sobre B. El original y las copias deberan
estar firmados en todas las pdginas por el Representante Legal, debidamente
foliadas y deberan llevar el sello social de la compafiia. (NO SUBSANABLE)

B) Garantia de la Seriedad de la Oferta. Correspondiente a una Péliza de Fianza o
Garantia Bancaria. La vigencia de la garantia deberd ser igual al plazo de validez de
la oferta establecido en el numeral 3.8 del presente Pliego de Condiciones. (NO
SUBSANABLE)

C) Tres (3) Referencias Bancarias que demuestren Disponibilidad de crédito, de
entidades bancarias en Republica Dominicana por un monto igual o superior al diez
por ciento (10%) del valor total ofertado.

El “Sobre B” deberd contener en su cubierta la siguiente identificacion:

NOMBRE DEL OFERENTE/PROPONENTE

(Sello Social)

Firma del Representante Legal

COMITE DE COMPRAS Y CONTRATACIONES

Instituto Superior de Formacion Docente Salomé Ureia
PRESENTACION: OFERTA ECONOMICA

REFERENCIA: ISFODOSU-CCC-LPN- 2019-0009 >

Las Ofertas deberdn ser presentadas Unicas y exclusivamente en el formulario designado al
efecto, (SNCC.F.033), siendo invdlida toda oferta bajo otra presentacion.

S La referencia corresponde al nombre de la institucion- Comité de Compras y Contrataciones -Licitacion
Publica Nacional, Licitacién Publica Internacional o Licitacion Restringida- Afio- nimero secuencial de
procedimientos llevados a cabo.
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La Oferta Econdmica debera presentarse en Pesos Dominicanos (RDS). Los precios deberan
expresarse en dos decimales (XX.XX) que tendran que incluir todas las tasas (divisas),
impuestos y gastos que correspondan, transparentados e implicitos segln corresponda.

El Oferente serad responsable y pagard todos los impuestos, derechos de aduana, o
gravamenes que hubiesen sido fijados por autoridades municipales, estatales o
gubernamentales, dentro y fuera de la Republica Dominicana, relacionados con los bienes
y servicios conexos a ser suministrados.

Ninguna institucidn sujeta a las disposiciones de la Ley que realice contrataciones, podra
contratar o convenir sobre disposiciones o cldusulas que dispongan sobre exenciones o
exoneraciones de impuestos y otros atributos, o dejar de pagarlos, sin la debida aprobacion
del Congreso Nacional.

El Oferente/Proponente que cotice en cualquier moneda distinta al Peso Dominicano (RDS),
se auto-descalifica para ser adjudicatario.

A fin de cubrir las eventuales variaciones de la tasa de cambio del Ddlar de los Estados
Unidos de Norteamérica (USS), el Instituto Superior de Formacion Docente Salomé Urefia
podra considerar eventuales ajustes, una vez que las variaciones registradas sobrepasen el
cinco por ciento (5%) con relacion al precio adjudicado o de ultima aplicacién. La aplicacién
del ajuste podra ser igual o menor que los cambios registrados en la Tasa de Cambio de
Venta Oficial del Délar Americano (USS) publicada por el Banco Central de la Republica
Dominicana, a la fecha de la entrega de la Oferta Econdmica.

La solicitud de ajuste no modifica el Cronograma de Entrega de Cantidades Adjudicadas, por
lo que, el Proveedor Adjudicatario se compromete a no alterar la fecha de programacién de
entrega de los Bienes pactados, bajo el alegato de esperar respuesta a su solicitud.

Los precios no deberan presentar alteraciones ni correcciones y deberan ser dados en la
unidad de medida establecida en el presente pliego de condiciones.

Seccion Ill
Apertura y Validacion de Ofertas

3.1 Procedimiento de Apertura de Sobres
La apertura de Sobres se realizard en acto publico en presencia del Comité de Compras y

Contrataciones y del Notario Publico actuante, en la fecha, lugar y hora establecidos en el
Cronograma de Licitacion.
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Una vez pasada la hora establecida para la recepcién de los Sobres de los
Oferentes/Proponentes, no se aceptard la presentacién de nuevas propuestas, aunque el
acto de apertura no se inicie a la hora senalada.

3.2 Apertura de “Sobre A”, contentivo de Propuestas Técnicas y “Sobre B” de Propuestas
Econdmicas

El Notario Publico actuante procederd a la apertura de los “Sobres A”, segln el orden de
llegada, procediendo a verificar que la documentacién contenida en los mismos esté
correcta de conformidad con el listado que al efecto le sera entregado. El Notario Publico
actuante, debera rubricar y sellar cada una de las paginas de los documentos contenidos en
los “Sobres A”, haciendo constar en el mismo la cantidad de paginas existentes.

3.3 Validacion y Verificacion de Documentos

Los Peritos, procederan a la validacion y verificacion de los documentos contenidos en el
referido “Sobre A”. Ante cualquier duda sobre la informacién presentada, podra
comprobar, por los medios que considere adecuados, la veracidad de la informacion
recibida.

Antes de proceder a la evaluacién detallada del “Sobre A”, los Peritos determinaran si cada
Oferta se ajusta sustancialmente al presente Pliego de Condiciones Especifica; o si existen
desviaciones, reservas, omisiones o errores de naturaleza o de tipo subsanables de
conformidad a lo establecido en el numeral 1.21 del presente documento.

3.4 Criterios de Evaluacion
Las Propuestas deberdn contener la documentacién necesaria, suficiente y fehaciente para
demostrar los siguientes aspectos que seran verificados bajo la modalidad “CUMPLE/ NO

CUMPLE":

Elegibilidad: Debera cumplir con todas las condiciones legales y técnicas descritas en el
punto 2.14 de este pliego de condiciones.

Capacidad Técnica: Que los Bienes cumplan con las todas caracteristicas especificadas en
las Fichas Técnicas.

Criterios Cualitativos CUMPLE NO CUMPLE
1. Elegibilidad

1.1 Formulario de Informacidn sobre el Oferente
(SNCC.F.042)

1.2 Formulario de Presentacion de Oferta (SNCC.F.034)
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1.4 Estados Financieros de los 2 ultimos ejercicios
contables consecutivos.

1.5 Oferta Técnica, conforme a las especificaciones
técnicas suministradas.

1.6  Certificacién emitida por la Direccion General de
Impuestos Internos (DGII)

1.7 Certificacion emitida por la Tesoreria de la
Seguridad Social (TSS)

1.8 Declaracion Jurada (en original)

1.9 Constancia de propiedad o contrato de
arrendamiento del Local donde opera el Oferente

1.10 El oferente deberd entregar una constancia de
compromiso para realizar los transportes de la
mercancia a los diferentes Recintos en los Lotes que le
sean adjudicados.

1.11 Tres (3) Certificaciones de Clientes de clientes a los
cuales se le hayan servido servicios similares.

1.12 Estatutos de la Compaiiia

1.13 Lista de Nomina de Accionista, actualizada. (Si
aplica, En caso de personas juridicas)

1.14 Ultima Asamblea, actualizada de los Ultimos dos
anos. (Si aplica, En caso de personas juridicas)

1.15 Registro Mercantil, actualizado. (Si aplica, En caso
de personas juridicas)

1.16 Copia de cédula del Representante

1.17 Cédigo de Lotes en los cuales participa el Oferente
(sin especificar el monto de la oferta).

1.18 Permiso Sanitario, si aplica
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1.20 Fotografias del Local y activos requeridos seguln
tipo de alimento por Lote.

1.21 Certificacidon control de plagas de los uUltimos 6
meses

2. Capacidad Técnica

2.1 Cumplimiento de Caracteristicas de Productos

3.1 Tres (3) Referencias Bancarias que demuestren
solvencia y respaldo econémico.

3. Situacion Financiera

Notas:

a) Se descalificaran los oferentes que no cumplan con todos los criterios cualitativos indicados

anteriormente.

1. Criterio de Experiencia en Distribucion de Alimentos:

Luego de realizada la evaluacidn cualitativa, los proveedores serdn sometidos a una
evaluacién cuantitativa compuesta por cuatro criterios: Idoneidad de Instalaciones vy
Manejo de los Alimentos (con un valor de 24 puntos), Experiencia y Distancia (con un valor
de 20 puntos), fomento de buenas practicas empresariales (6 puntos), y Precios (con un

valor de 50 puntos). A continuacion, se desglosan los mismos:

a. ldoneidad de Instalaciones y Manejo de los Alimentos: Este factor sera evaluado
en base a las visitas técnicas realizadas luego de recibidos los sobres en la presente
contratacidn. Este criterio serd evaluado de acuerdo al tipo de empresa participante,
por lo que las caracteristicas a tomar en cuenta variaran si el oferente es Empresas

Productoras/procesadoras/envasadora

o)

Almacenes/distribuidores/terceros/supermercados. Esta calificacion tendrd un
valor de 24 puntos divididos segun las tablas que se presentan a continuacion:
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CRITERIOS DE EVALUACION
EMPRESAS PRODUCTORAS,PROCESADORAS O ENVASADORAS (24 PUNTOS):
MUY
CRITERIOS BUENO BUENO | REGULAR | DEFICIENTE
Planta Fisica 4 3 2 1
Abastecimiento de Agua 4 3 2 1

Condiciones de limpieza: esto incluye
pisos, paredes, techo, puertas,
ventanas, pasillos, vias de acceso,
alrededores, desechos liquidos y 4 3 2 1
solidos, equipos, medios de
almacenamiento y manipulacion del

personal
Equipos y Utensilios 4 3 2 1
Envasado y Empaque 4 3 2 1
Equipos y area de distribucion 4 3 2 1
CRITERIOS DE EVALUACION
ALMACENES, DISTRIBUIDORES, TERCEROS O SUPERMERCADOS (24 PUNTOS):
MUY
CRITERIOS BUENO BUENO | REGULAR | DEFICIENTE
No posee planta fisica 10
Planta Fisica: edificio, instalacion,
medio o lugar destinado a conservar 4 3 2 1
productos alimenticios
Condiciones de limpieza: esto incluye
pisos, paredes, techo, puertas,
ventanas, pasillos, vias de acceso,
. ) 4 3 2 1

alrededores, equipos, medios de
almacenamiento y manipulacion del
personal
Almacenamiento: todos los productos
deberéan estar colocados de acuerdo a

. ) 4 3 2 1
su tipo y lote, debidamente envasados
0 empacados.
Control de acceso 4 3 2 1

Condicionante: Los proveedores deberdn obtener un minimo de 18 puntos de 24 para
pasar a la siguiente etapa. Aquellos que no obtengan este valor seran automaticamente
descalificados.
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y/o grabar videos de las instalaciones del OFERENTE, a los fines de tener constancia de las
condiciones de lugar, y realizar una evaluacién objetiva del mismo.

b. Criterios de Experiencia y Distancia: equivale a 20 puntos distribuidos y hace
referencia a la ubicacién del Recinto segln el lote que esta aplicando el proveedor
versus el lugar de operacidon/ubicacién de local del oferente en cuestidn. Se
encuentra distribuido de la siguiente forma:

CRITERIOS DE
EXPERIENCIA Y DISTANCIA (20 PUNTOS):
. . |De5anoso| De2-4 | Menosde1

Experiencia . o -

mas anos ano
Calificacion 10 5 0
Distancia De0a50 |De51kmsa|De101 Kms | De 151 kms

kms 100 kms a 150 en adelante
Calificacion 4 3 2 1

*La Distancia hace referencia a la cantidad de kildmetros entre la ubicacién reportada por
el proveedor para su negocio y el Recinto del Lote en que este participando.

c. Fomento de buenas practicas empresariales: El ISFODOSU como institucion
educativa, debe de velar por una cultura verde, es decir, de protecciéon al medio
ambiente a los fines de garantizar un ambiente sano, es por ello, que en este proceso
se han incluido criterios medio ambientales, a los fines de integrarnos a la politica
de compras verdes. En ese sentido, este apartado tendra una puntuaciéon de 6
puntos, un punto por cada criterio, por consiguiente, los proveedores deben cumplir
con los siguientes criterios:

R RIOS D
0 O DEB AS PRA A RESARIA
§ U
Criterios Cumple No Cumple
Ahorro de recursos, energia 0 agua 1 0
Uso de recursos renovables 1 0
Uso de productos reutilizables 1 0
Uso de materiales reciclables 1 0
Uso de productos de larga vida 1 0
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d. Criterio Precio: Por ultimo, el Precio ofertado por lote tiene un valor de 50 puntos,
para un total de 100 puntos por cada Lote Ofertado.

NOTA IMPORTANTE: ElI ISFODOSU se reserva el derecho de DESCALIFICAR
AUTOMATICAMENTE aquellos proveedores que hayan dado servicios anteriores al
Instituto (Por Recinto) y que hayan recibido dos o mas Reportes de Incidencias
relacionados con los servicios/productos ofrecidos.

3.4.1 Situacion Financiera:

Que cuenta con la estabilidad financiera suficiente para ejecutar satisfactoriamente el
eventual Contrato.

Capacidad Crediticia (Comercial y Bancaria): Igual o mayor al 10% del monto total
disponible.

3.5 Fase de Homologacion

Este proceso de compra no requiere proceso de homologacién de ofertas, ya que todos los
proveedores deberan de ofertar los productos contenidos en el lote para el cual participen.

3.6 Apertura de los “Sobres B”, Contentivos de Propuestas Econdmicas

El Comité de Compras y Contrataciones, dara inicio al Acto de Apertura y lectura de las
Ofertas Econdmicas, “Sobre B”, el mismo dia en que se de apertura al Sobre A debido a que
este proceso de Licitacién es en Etapa Unica.

El Consultor Juridico del ISFODOSU dara entrega formal de los Sobre B en conjunto con los
Sobre A en acto publico y en presencia de todos los interesados el Notario actuante
procederd a la apertura y lectura de las Ofertas Econdmicas, certificando su contenido,
rubricando y sellando cada pagina contenida en el “Sobre B”, Luego de aperturados los
Sobres A.

Las observaciones referentes a la Oferta que se esté leyendo, deberan realizarse en ese
mismo instante, levantando la mano para tomar la palabra. El o los Notarios actuantes
procederdn a hacer constar todas las incidencias que se vayan presentando durante la
lectura.

Finalizada la lectura de las Ofertas, el o los Notarios actuantes procederan a invitar a los

Representantes Legales de los Oferentes/Proponentes a hacer conocer sus observaciones;
en caso de conformidad, se procedera a la clausura del acto.
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No se permitird a ninguno de los presentes exteriorizar opiniones de tipo personal o
calificativos peyorativos en contra de cualquiera de los Oferentes participantes.

El Oferente/Proponente o su representante que durante el proceso de la Licitacion tome la
palabra sin ser autorizado o exteriorice opiniones despectivas sobre algin producto o
compania, sera sancionado con el retiro de su presencia del salén, con la finalidad de
mantener el orden.

En caso de discrepancia entre la Oferta presentada en el formulario correspondiente,
(SNCC.F.033), debidamente recibido por el Notario Publico actuante y la lectura de la
misma, prevalecera el documento escrito.

El o los Notarios Publicos actuantes elaborardn el acta notarial correspondiente, incluyendo
las observaciones realizadas al desarrollo del acto de apertura, si las hubiera, por parte de
los Representantes Legales de los Oferentes/ Proponentes. El acta notarial debera estar
acompafada de una fotocopia de todas las Ofertas presentadas. Dichas actas notariales
estaran disponibles para los Representantes Legales de los Oferentes/Proponentes, quienes
para obtenerlas deberan hacer llegar su solicitud a través de la Oficina de Acceso a la
Informacidén (OAl).

La apertura del sobre B luego de aperturado el Sobre A no indica cumplimiento con las
especificaciones técnicas del proceso, sino que la Comisidon Evaluadora del Proceso serd
quien realice la evaluacion en base al Cronograma de la Licitacion.

3.7 Confidencialidad del Proceso

Las informaciones relativas al andlisis, aclaracidon, evaluacion y comparacién de las Ofertas
y las recomendaciones para la Adjudicacion del Contrato no podrdn ser reveladas a los
Licitantes ni a otra persona que no participe oficialmente en dicho proceso hasta que se
haya anunciado el nombre del Adjudicatario, a excepcién de que se trate del informe de
evaluacidon del propio Licitante. Todo intento de un Oferente para influir en el
procesamiento de las Ofertas o decisidn de la Adjudicacion por parte del Contratante podra
dar lugar al rechazo de la Oferta de ese Oferente.

3.8 Plazo de Mantenimiento de Oferta

Los Oferentes/Proponentes deberdan mantener las Ofertas por el término de Setenta y cinco
75 dias habiles contados a partir de la fecha del acto de apertura.

La Entidad Contratante, excepcionalmente podrad solicitar a los Oferentes/Proponentes una
prorroga, antes del vencimiento del periodo de validez de sus Ofertas, con indicacién del
plazo. Los Oferentes/Proponentes podran rechazar dicha solicitud, considerandose por
tanto que han retirado sus Ofertas, por lo cual la Entidad Contratante procederd a efectuar
la devolucién de la Garantia de Seriedad de Oferta ya constituida. Aquellos que la
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consientan no podran modificar sus Ofertas y deberdn ampliar el plazo de la Garantia de
Seriedad de Oferta oportunamente constituida.

El plazo de vigencia de la oferta, requerido en este numeral, sera verificado a través del
Formulario de Presentacidon de Ofertas SNCC.F.034. Las ofertas que no cumplan por lo
menos con el plazo aqui establecido serdn eliminadas sin mas tramite.

3.9 Evaluacion Oferta Econdmica

El Comité de Compras y Contrataciones evaluara y compararda Unicamente las Ofertas que
se ajustan sustancialmente al presente Pliego de Condiciones Especificas y que hayan sido
evaluadas técnicamente como CONFORME, bajo el criterio del mejor precio ofertado.

a) El criterio de Calificacién: este criterio tiene una puntuacién de 50 puntos
distribuidos de acuerdo a la siguiente formula.

El puntaje de la Propuesta Econdmica se calculard tomando en consideracién el puntaje
maximo para la Propuesta Econémica de 100 puntos. Luego se sumaran los puntos
obtenidos por el proveedor en la evaluacién técnica compuesta de los criterios Idoneidad
de Instalaciones y Manejo de los Alimentos y el Criterio de Experiencia, Distancia y
Clasificacion de Empresa. Aquellos proveedores que obtengan la mayor puntuacién
combinada, resultaran ganadores de los lotes en cuestion.

Seccion IV
Adjudicacion

4.1 Criterios de Adjudicacion

El Comité de Compras y Contrataciones evaluard las Ofertas dando cumplimiento a los
principios de transparencia, objetividad, economia, celeridad y demds, que regulan la
actividad contractual, y comunicard por escrito al Oferente/Proponente que resulte
favorecido. Al efecto, se tendran en cuenta los factores econdmicos y técnicos mas
favorables.

La Adjudicacidn sera decidida a favor del Oferente/Proponente cuya propuesta cumpla con
los requisitos exigidos y sea calificada como la mas conveniente para los intereses
institucionales, teniendo en cuenta el precio, la calidad, y las demds condiciones que se
establecen en el presente Pliego de Condiciones Especificas.

Si se presentase una sola Oferta, ella debera ser considerada y se procederda a la

Adjudicacién, si habiendo cumplido con lo exigido en el Pliego de Condiciones Especificas,
se le considera conveniente a los intereses de la Institucion.
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4.2 Empate entre Oferentes

En caso de empate entre dos o mas Oferentes/Proponentes, se procedera de acuerdo al
siguiente procedimiento:

El Comité de Compras y Contrataciones procederd por una eleccion al azar, en presencia de
Notario Publico y de los interesados, utilizando para tales fines el procedimiento de sorteo.

4.3 Declaracion de Desierto

El Comité de Compras y Contrataciones podra declarar desierto el procedimiento, total o
parcialmente, en los siguientes casos:

» Por no haberse presentado Ofertas.
» Por haberse rechazado, descalificado, o porque son inconvenientes para los
intereses nacionales o institucionales todas las Ofertas o la Unica presentada.

En la Declaratoria de Desierto, la Entidad Contratante podrd reabrirlo dando un plazo para
la presentacion de Propuestas de hasta un cincuenta por ciento (50%) del plazo del proceso
fallido.

4.4 Acuerdo de Adjudicacion

El Comité de Compras y Contrataciones luego del proceso de verificacién y validacién del
informe de recomendacion de Adjudicacidn, conoce las incidencias y si procede, aprueban
el mismo y emiten el acta contentiva de la Resolucién de Adjudicacién.

Ordena a la Unidad Operativa de Compras y Contrataciones la Notificaciéon de la
Adjudicacion y sus anexos a todos los Oferentes participantes, conforme al procedimiento
y plazo establecido en el Cronograma de Actividades del Pliego de Condiciones Especificas.

4.5 Adjudicaciones Posteriores

En caso de incumplimiento del Oferente Adjudicatario, la Entidad Contratante procedera a
solicitar, mediante “Carta de Solicitud de Disponibilidad”, al siguiente
Oferente/Proponente que certifique si esta en capacidad de suplir los renglones que le
fueren indicados. Dicho Oferente/Proponente contara con un plazo de Cuarenta y Ocho
(48) horas para responder la referida solicitud. En caso de respuesta afirmativa, El
Oferente/Proponente debera presentar la Garantia de Fiel cumplimiento de Contrato,
conforme se establece en los DDL.
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PARTE 2
CONTRATO

Seccion V
Disposiciones Sobre los Contratos

5.1 Condiciones Generales del Contrato
5.1.1 Validez del Contrato
El Contrato serd valido cuando se realice conforme al ordenamiento juridico y cuando el
acto definitivo de Adjudicacidn y la constitucién de la Garantia de Fiel Cumplimiento de
Contrato sean cumplidos.
5.1.2 Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato
La Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato correspondera a una Pédliza de Fianza o
Garantia Bancaria. La vigencia de la garantia sera del tiempo del contrato, contados a partir
de la constitucion de la misma hasta el fiel cumplimiento del contrato.
5.1.3 Perfeccionamiento del Contrato
Para su perfeccionamiento deberan seguirse los procedimientos de contrataciones
vigentes, cumpliendo con todas y cada una de sus disposiciones y el mismo debera ajustarse
al modelo que se adjunte al presente Pliego de Condiciones Especificas, conforme al modelo
estandar el Sistema Nacional de Compras y Contrataciones Publicas.
5.1.4 Plazo para la Suscripcion del Contrato
Los Contratos deberan celebrarse en el plazo que se indique en el presente Pliego de
Condiciones Especificas; no obstante a ello, deberan suscribirse en un plazo no mayor de
veinte (20) dias habiles, contados a partir de la fecha de Notificacion de la Adjudicacion.
5.1.5 Incumplimiento del Contrato
Se considerara incumplimiento del Contrato:

a. La mora del Proveedor en la entrega de los Bienes.

b. La falta de calidad de los Bienes suministrados.

c. ElSuministro de menos unidades de las solicitadas, no aceptandose partidas
incompletas para los adjudicatarios en primer lugar.
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5.1.6 Efectos del Incumplimiento

El incumplimiento del Contrato por parte del Proveedor determinara su finalizacion y
supondra para el mismo la ejecucién de la Garantia Bancaria de Fiel Cumplimiento del
Contrato, procediéndose a contratar al Adjudicatario que haya quedado en el segundo
lugar.

En los casos en que el incumplimiento del Proveedor constituya falta de calidad de los
bienes entregados o causare un dafio o perjuicio a la institucién, o a terceros, la Entidad
Contratante podra solicitar a la Direccion General de Contrataciones Publica, en su calidad
de Organo Rector del Sistema, su inhabilitacién temporal o definitiva, dependiendo de la
gravedad de la falta.

5.1.7 Ampliacién o Reduccién de la Contratacion

La Entidad Contratante no podra producir modificacién alguna de las cantidades previstas
en el Pliego de Condiciones Especificas.

5.1.8 Finalizacion del Contrato

El Contrato finalizara por vencimiento de su plazo, o por la concurrencia de alguna de las
siguientes causas de resolucién:

» Incumplimiento del Proveedor.

» Incursion sobrevenida del Proveedor en alguna de las causas de prohibicidn de
contratar con la Administracion Publica que establezcan las normas vigentes,
en especial el Articulo 14 de la Ley No. 340-06, sobre Compras y Contrataciones
Publicas de Bienes, Servicios, Obras y Concesiones.

5.1.9 Subcontratos

En ningun caso el Proveedor podra ceder los derechos y obligaciones del Contrato a favor
de un tercero, ni tampoco estara facultado para subcontratarlos sin la autorizacion previay
por escrito de la Entidad Contratante.

5.2 Condiciones Especificas del Contrato

5.2.1 Vigencia del Contrato

La vigencia del Contrato serd desde la fecha de la suscripcién del mismo, hasta pasado un
ano, o el consumo del mismo.
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5.2.2 Inicio del Suministro

Una vez formalizado el correspondiente Contrato de Suministro entre la Entidad
Contratante y el Proveedor, éste ultimo iniciara el Suministro de los Bienes que se requieran
mediante el correspondiente pedido, sustentado en el Cronograma de Entrega de
Cantidades Adjudicadas, que forma parte constitutiva, obligatoria y vinculante del presente
Pliego de Condiciones Especificas.

5.2.3 Modificacién del Cronograma de Entrega

La Entidad Contratante, como d6rgano de ejecucién del Contrato se reserva el derecho de
modificar de manera unilateral el Cronograma de Entrega de los Bienes Adjudicados,
conforme entienda oportuno a los intereses de la institucion.

Si el Proveedor no suple los Bienes en el plazo requerido, se entendera que el mismo
renuncia a su Adjudicacidn y se procederd a declarar como Adjudicatario al que hubiese
obtenido el segundo (2do.) lugar y asi sucesivamente, en el orden de Adjudicacién y de
conformidad con el Reporte de Lugares Ocupados. De presentarse esta situacion, la Entidad
Contratante procederd a ejecutar la Garantia Bancaria de Fiel Cumplimiento del Contrato,
como justa indemnizacidn por los daifos ocasionados.

5.2.4 Entregas Subsiguientes

Las entregas subsiguientes se haran de conformidad con el Cronograma de Entrega
establecido.

Las Adjudicaciones a lugares posteriores podran ser proporcionales, y el Adjudicatario
debera indicar su disponibilidad en un plazo de Cuarenta y Ocho (48) horas, contadas a
partir de la recepcion de la Carta de Solicitud de Disponibilidad que al efecto le sera enviada.

Los documentos de despacho a los almacenes de la Entidad Contratante deberdn reportarse

segun las especificaciones consignadas en la Orden de Compra, la cual deberd estar acorde
con el Pliego de Condiciones Especificas.
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PARTE 3
ENTREGA Y RECEPCION

Seccién VI
Recepcion de los Alimentos

6.1 Requisitos de Entrega

Todos los bienes adjudicados deben ser entregados conforme a las especificaciones
técnicas solicitadas, asi como en el lugar de entrega convenido con el ISFODOSU siempre
con previa coordinacién con el responsable de recibir la mercancia y con el encargado del
almacén con fines de dar entrada a los bienes entregados.

6.2 Recepcion Provisional

El Encargado de Almacén y Suministro debe recibir los bienes de manera provisional hasta
tanto verifique que los mismos corresponden con las caracteristicas técnicas de los bienes
adjudicados.

6.3 Recepcidn Definitiva

Si los Bienes son recibidos CONFORME y de acuerdo a lo establecido en el presente Pliego
de Condiciones Especificas, en el Contrato, se procede a la recepcidn definitiva y a la entrada
en Almacén para fines de inventario.

No se entenderan suministrados, ni entregados los Bienes que no hayan sido objeto de
recepcién definitiva.

6.4 Obligaciones del Proveedor

El Proveedor esta obligado a reponer Bienes deteriorados durante su transporte o en
cualquier otro momento, por cualquier causa que no sea imputable a la Entidad
Contratante.

Si se estimase que los citados Bienes no son aptos para la finalidad para la cual se
adquirieron, se rechazaran los mismos y se dejaran a cuenta del Proveedor, quedando la
Entidad Contratante exenta de la obligacion de pago y de cualquier otra obligacién.

El Proveedor es el Unico responsable ante Entidad Contratante de cumplir con el Suministro
de los renglones que les sean adjudicados, en las condiciones establecidas en los presente
Pliegos de Condiciones Especificas. El Proveedor respondera de todos los dafios y perjuicios
causados a la Entidad Contratante y/o entidades destinatarias y/o frente a terceros
derivados del proceso contractual.
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Seccion VIl
Formularios

7.1 Formularios Tipo
El Oferente/Proponente debera presentar sus ofertas de conformidad con los Formularios

determinados en el presente Pliego de Condiciones Especificas, los cuales forman parte
integral del mismo.

7.2 Anexos

Modelo de Contrato de Suministro de Bienes (SNCC.C.023)

Formulario de Oferta Econémica (SNCC.F.033)

Presentaciéon de Oferta (SNCC.F.034)

Garantia bancaria de Fiel Cumplimiento de Contrato (SNCC.D.038), si procede.
Formulario de Informacion sobre el Oferente (SNCC.F.042)

Formulario de Autorizacion del Fabricante (SNCC.F.047), si procede.
Formulario de Entrega de Muestra (SNCC.F.056), si procede.

NowunkwnNRe
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